	Scheda di iscrizione (una per ogni formaggio presentato)

	Concorso "All'ombra della Madonnina" Milano 4 aprile 2008

	
	
	
	
	
	
	

	 
	 Produttore
	
	 
	Caseificio
	
	

	Rag. Sociale
	 

	Località
	 
	CAP
	 

	Indirizzo
	 

	Casaro:
	 

	Tel:
	 
	   Fax:
	 
	

	
	
	
	
	
	
	

	Indirizzo e-mail:
	 

	Sito:
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Nome Formaggio:
	 

	
	
	
	
	
	
	

	Dati tecnologici e di classificazione
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Trattamenti al latte:
	
	
	
	

	 
	Latte crudo
	
	 
	Latte pastorizzato
	

	 
	 
	 
	
	
	
	

	Enzimi:
	
	
	
	
	

	 
	Caglio animale 
	 
	Caglio in pasta
	

	 
	Caglio microbico
	 
	Caglio vegetale
	

	Coagulazione:
	
	
	
	
	

	 
	Prevalentemente acida (lattica)
	
	

	 
	Prevalentemente presamica
	
	
	
	

	Classe in base al trattamento termico della cagliata

	 
	non cotta
	
	 
	tra 40°C e 45°C
	

	 
	inf. 40°C
	
	 
	oltre 45°C
	
	

	Classe in base all’aspetto esterno:
	
	

	 
	Crosta fiorita
	
	 
	Crosta pulita
	
	

	 
	 Crosta assente
	 
	 (altro specificare)
	 
	

	Classe in base all’aspetto interno:
	
	

	 
	Pasta compatta
	 
	Occhiatura
	
	

	 
	Erborinatura
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Data di produzione
	 
	(gg/mese/anno)

	Giorni di stagionatura al 4 aprile 2008
	 

	
	
	
	
	
	
	

	Con la presente confermo che il formaggio presentato è stato prodotto con latte di sola capra, nonché la veridicità delle soprastanti informazioni; per lettura, approvazione e accettazione del Regolamento del Concorso “All’ombra della Madonnina  2008”.

	
	
	
	
	Firma
	 

	
	
	
	
	
	
	

	Inviare entro il 25  marzo a: milano@onaf.it

	
	oppure a:
	
	
	
	
	

	
	ONAF Concorso "All'ombra della Madonnina"

	
	C.A. dott. Casolo fax 02 58327279
	


