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                                                PORLEZZA  
AZIENDA AGRICOLA CASARINI LUIGI

                                                                     Via Galbiga, 11 fraz. Tavordo

Programma:

ore 9.30  accoglienza dei  partecipanti
ore 10    il Sig. Luigi Casarini, titolare dell’Azienda e casaro, ci conduce alla scoperta della trasformazione del latte in             formaggio

0re 11.30   valutazione sensoriale ONAF  di 4 formaggi

Segue piatto con i prodotti dell’Azienda: salumi misti, formaggi assortiti, vino, acqua 

Costo €  18

                               Obbligatoria la prenotazione entro il  15  giugno 2010 a Simonetta Cortella 
                                                         – cort.simona@virgilio.it – 3394397971 -
         

Rimane aperto il punto vendita per acquistare:
• FORMAGGIO FRESCO “Buscioni”

• FORMAGGIO MAGRO “Tipo caprino”

• FORMAGGIO SEMIGRASSO

• FORMAGGIO GRASSO

• FORMAGGIO LARIANO D’ALPE

• FORMAGGELLA

• ZINCARLIN

• RICOTTA

• SEMUDA

• BURRO

• SALUMI: salami, salsicce, cotechini, bresaola, cacciatori, mortadella di fegato
Per raggiungerci: dalla Strada Statale n°340 “Regina” fino all’abitato di Carlazzo, 500 m dopo il ponte sul torrente Cuccio svoltare su Via Galbiga e proseguire fino alla pista ciclabile.
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