
Per prenotazioni e comunicazioni 
(entro giovedì 5 maggio): 
asti@onaf.it 
3315343763 (germano) 
 

Avremo in degustazione: 

Un “caprino”, cagliata freschissima, di meno di quattro giorni presentato dal 
caseificio La Masca di Roccaverano 

Quattro robiole, di diversa stagionatura, presentate dal Consorzio Per La Tu-
tela del Formaggio Robiola di Roccaverano D.O.P.   

Una toma caprina semistagionata presentata dal caseificio Casagrossa di 
Monbaldone 

Un blu di capra  

In abbinamento con i vini delle cantine Borgo Maragliano di Loazzolo e  
Dacapo di Agliano, curato dalla sezione astigiana dell'AIS. 

A seguire un buffet a opera di Beppe Carrer, composto da: 

salame di cascina Stella 

insalata russa della tradizione 

battuta di fassona all'astigiana con sedano e parmigiano 

frittatine verdi di erbe primaverili 

frittatine gialle con cipollotto fresco 

asparagi nostrani in salsa tartara 

salmone delle feste in bellavista 

cus-cus con verdure degli orti del tanaro 

insalata che preannuncia l'estate con sarset, uovo sodo e tonno 

Fragole 

Accompagnano il buffet lo Chardonnay ed il Monferrato rosso di Nebbiolo 
100% dell’azienda vitivinicola Prasso Piero  

La quota è fissata in € 
30,00 per i Soci ONAF e 
AIS e € 35,00 per i non soci 

 

 

 

 

 

 

Sabato 7 maggio 
alle ore 18.00  

Nel salone di 
rappresentanza 
della Fratellanza 

Militare in Congedo 
in via Solari 2, ma 
ingresso da via 
Bonzanigo  

LA ROBIOLA DI 

ROCCAVERANO 

DOP...E ALTRE 

DECLINAZIONI 

DI LATTE 

CAPRINO  

ONAF in collaborazione con AIS, delegazioni di Asti 

 


