Serata del 29 novembre 2019
Ristonante (iabot d'Gianduja
Onaf Callianette  wia lasea 10
DELEGAZIONE DI ASTI Imgg W%W (’47)
Tel. Ol4l-2951(5

Con gmm(e cam;aetmzm,
assione ed eleganza discor-
siva 1l Dottor zarenza Pa-
lazzols, 4(0}10 una introdut-
tiva pArte teorica, }:orterk
LA nostra attenzione
A g_{A&lm Prﬂticn, per wo;yira
le differenze qualitativee |
organclettiche di cingue oli :
EV0 provenienti da diverse  |a serata proseguird con la cena, verso le
cultivar. ore 21,

Saguimnno Pai A destare la C.O”.” seguente menu: o _
T A e Pinzimonio con ortaggi crudi di stagione,

Vitello tonnato,

se, prove :{t Vv%innmew ~ Carne cruda,
to é(ﬂglt olievocon1 Seguentt Peperone con bagna cauda.
ormag 1 Vino: Langhe Nebbiolo 2017, S. Grasso di
) Kaﬁia?ﬂ s Cocconnto Pat Iﬁqsglﬁr?rzrgbn blu di capra e fichi
« i i ichi.

- Mozzarella i} uf 2 Vino: Freisa d' Asti Spuper'ior'e "Bugianen"
CM’”{,M‘“ D ‘2’ 2014, La Montagnetta di Roatto.

- Robiola di Roceaverano Coppa di mascarpone con cioccolato fon-
Doy, nffinntn dente.

- }écan’na Toscane Do Vino: Moscato d'Asti 2018, Fabio Perrone

Z di S.Stefano Belbo.

- Piave Da}a stravecchio

. Gusto della serata curo 40 per 1 soci Onaf ¢

euro 45 per 1 non soci

_ e prﬁmldzzbm vengono accellale enlro merco-
- lody 27 dadl Ristorante Glabot ACGianduyi,
telgfono 01%1- 298113 o mail & asti@onaf it

& ristorante asserva il turno di chinsura il lune-

di sera ¢ martedy lullo il giormo



