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La Casearia Carpenedo si racconta
giovedi 10 marzo 2022

Aperitivo a Buffet
Selezione Grandi canapé
Selezione di sfoglie salate
Mini Croissant salati farciti, rotolini di piadina e mini quiche alle verdure

Succhi di frutta, aperitivo analcolico
Acgua minerale naturale e frizzante
Bollicine al calice

Tavolozza di formaggi Carpenedo

Ubriaco di Raboso: formaggio affinato in vino “Raboso IGT” e pigiato d’'uva
Vento d’estate: formaggio affinato in barrique con fieno di alta montagna
Baronerosso di capra al Barbera d’Asti: formaggio affinato al “Barbera d’Asti DOCG”
Luna di miele: formaggio di latte di capra con fragranza al miele
Blu 61°: formaggio erborinato affinato in vino “Raboso Passito IGT” e cranberries

Basajo: formaggio erborinato di latte crudo ovino affinato al passito bianco

Primo
Risotto al Blu '61

Dessert
Monoporzione al cioccolato
e
Blugins cube su pepita di cioccolato bianco Valrhona

Caffée e Amari

Eventuali intolleranze alimentari devono essere segnalate all’atto della prenotazione e
prima dellinizio della serata.



