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Ricetto di Candelo

Pro Loco di Candelo

al Ricetto di Candelo

Nellambito del grande evento che si svolgera

—
-

labor gtorl Dyrneznien 10 mwg 21) 15, al Ricetto di Candelo,

tre laboratori (su prenotazione) alla scoperta di formaggi di qualita

e degustaZ]_oni con una bella storia da raccontare, prodotti d’eccellenza da ascoltare,

da conoscere e da assaggiare in tutto il loro sapore e la loro tradizione.
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SABATO 9 MAGGIO i i DOMENICA 10 MAGGIO
{ e ore 21 1 i " intemo Ricetto, a cura Onaf
4 .
¥ | presso Salone Polivalente
: ”f% P _ A -
i € TRENTINO -
) o0 g . . o
o i ormaggi Casetficio Rosso
del Trentino Alto Adlige B ggl/‘
| (Botalla)
con HANSI BAUMGARTNER B B
rinomato affinatore i ore 16.00
dif , P "Formaggi Botalla"
ormaggi & a cura Onaf
Costi. Laborarorio 9 maggio: €25,00 a persona
Laboratori 10 maggio: quota di € 10,00 a persona a laboratorio
Evento organizzato da Associazione Turistica Pro Loco di Candelo Ona‘f @D’
con la collaborazione di Dario Torrione, Maestro assa%giatore Onaf, orsavzzone  Slow Food”
Accademico della Cucina Italiana, delegato per Biella del Club Papillon o ™ Biell

e con la partecipazione speciale di Slow Food - Condotta di Biella.

Prenotazioni: Ass. Tur. Pro Loco di Candelo, tel. 0152536728, info@prolococandelo.it, www.candeloeventi.it
K Seguici anche sulla pagina Facebook del Ricetto di Candelo



