Aceto Balsamico

# ¢ T ma[izionalé d’l Modéna QQP

’ & “ Silter @0}9 & Friends

Véﬂé?’&ﬁ 22 gennaio ore 20.30

Per la prima volta insieme:

Mario Gambigliani Zoccoli, Presidente dell’Associazione

Esperti Degustatori dell’Aceto Balsamico Tradizionale di Modena DOP

e Andrea Bezzi, Presidente del Consorzio di Tutela del Silter DOP,

ci condurranno nella conoscenza di due straordinari prodotti della cultura
italiana e guideranno la degustazione tecnica di una selezione di Aceto
Balsamico Tradizionale di Modena DOP in abbinamento a una selezione
di Silter DOP e altri formaggi prodotti da Andrea Bezzi.

Moderatore: Beppe Casolo, Vicepresidente ONAF.

Al termine della serata, sara possibile acquistare i prodotti degustati.

| posti sono limitati e saranno accettati in ordine di prenotazione,

vi invitamo pertanto a segnalare la vostra partecipazione alla mail:
milano@onaf.it

Venerdi 22 gennaio, ore 20.30
Auditorium - La Cordata

via San Vittore, 49 Milano
Costo 20€ Soci, 25€ non Soci

onaf




