PANFORTE
FOLLIE

LESPERIMENTO
DEL FORMAGGIO
CON I SUOI "AMICI”




PANFORTE LESPERIMENTO
DEL FORMAGGIO
FOI-I-IE CON | SUOI "AMICI”

Laboratorio di abbinamento di 6 formaggi
(pasta molle, pasta semidura, pasta dura, crosta fiorita, crosta lavata ed erborinato)
con 3 diversi tipi di Panforte dalla storica Pasticceria Artigianale Marabissi di Chianciano Terme.

Sara con noi il titolare dell'azienda Massimiliano Marabissi ad illustrarci questa sua “folle idea”,

ai Soci ONAF, Assaggiatori e Maestri Assaggiatori il compito di valutare quale saranno i migliori abbinamenti.

Il lavoro sara duro, ma sicuramente un esperienza inedita in ambito nazionale
in quanto e la prima volta che viene provato questo accostamento cosi inusuale ed inconsueto.
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