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SABATO 10 E DOMENICA 11 MARZO 
dalle 10 alle 19 presso il Grande Orto di FICO

DOMENICA 11 
ORE 18 

@ TEATRO ARENA

IL MERCATINO 
DEI PECORINI E DEI CAPRINI

FORMAGGIO: QUALE FUTURO  
PER LE PICCOLE PRODUZIONI

Per due giorni FICO ospita alcuni tra i migliori produttori italiani di formaggi di 
capra e pecora. In questo weekend potrete gustare e acquistare dai produttori  
autentiche chicche: il Fiore Sardo dei Pastori, la Marzolina, le Robiole di capra 
del Monferrato, i Pecorini di Osilo, di Farindola e di Filiano, la Toma di Pecora 
Brigasca, il Cacioricotta del Cilento e molte molte altre specialità...

Un incontro pubblico per dare voce a produttori e produttrici di formaggi italiani di alta 
qualità, con particolare riferimento alle produzioni a latte crudo. Al termine dell’incontro 
sarà offerto al pubblico un assaggio di formaggi del caseificio Di Nucci.

Partecipano: Valentina Canò, produttrice Caseificio La Via Lattea (caprini), Beppe 
Casolo, vicepresidente ONAF, Serena Di Nucci, produttrice Caseificio Di Nucci (vac-
cini), Anna Kauber, regista e studiosa di paesaggio agrario, Katia Stradiotto, tec-
nologo alimentare, rappresentante FACEnetwork. Modera: Giorgio Setti, capore-
dattore testate zootecniche Edagricole.

Nel corso del dibattito sarà proiettato un trailer del film di Anna Kauber  
Pastore: femminile plurale, che sarà presentato alla 71^ edizione del Festival di Cannes.


