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Operatori
di Filiera

Scheda
Analitica

Ricelte

Categoria del prodotto:

MNome ufficiale in elenco
G

Prodotti afferenti

Aree di rinvenimento del
Prodotto:

Aree di invenimento
produttorn
cansiti:

Dati del prodotto

Tipologia
produzicne:
Periodo di
produzicne:

Mercato di
riferimento:

Descrizione del
prodotio:

Elementi di
tradizionalita’
del processo
produttivo:

Materiali
utilizzati nella
tradizione
locale:

Locali utilizzati
nella tradizione
locale:

Storia
tradizionale del
Prodotto:

Ottenuto anche
con metodo

Biologico:

A rischio

Marzo - settembre

Lazio

Prodotti di orgine animale (miele, prodott latbero
casean di vano tipe escluso il burro)

Ricotta di bufala salats

Ricotta di bufala

Amaseno (FR)

Amaseno [FR), Amasena (FR)

Recuperata ¥ Attiva

Ricotia ottenuta dalla lavorazione del siero di latte bufalino al 100% lavorato crudo.
Formna tronco-conica; colore bianco latte; peso 150 g; satagionatura 120 giomi;

sapore salato.

Siero da latte bufaling al 100% da favorazione a latte crudo; inserimento di siero

innesto; ipologia di salatura.

Caldaie di rame, frome in vimini, assi di legno.

Lecah storics asciutt e freddi, tipo cantina per la stagionatura.

Tradizione orale locale & familiare. Tracce in archivi comunali e presenza storica nelia
ristorazione locale. La ricotta salata & storicamente segnalata anche nei comuni di
Giuliano di Roma, Villa 5. Stefano e Prossedi (Latina).
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Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA": DESCRIZIONE
Acquisizione del
siero
ﬁsg?ag?girgu:joe?alla Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::glr;leste Deroglgi;:::meste Normativa Bibliografia CCP Controllo
f°"’?a.99' d.' bufala Siero ottenuti dalla siero di latte bufalino al 100 Amaseno (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta S| Disposizioni
tradizionali lavorazione di latte di bufala % previste dal
100%. Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamento
termico
A 90°C previo L B I, S Deroghe richieste  Deroghe richieste ’ o )
!nserimento di siero- Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio i el Normativa Bibliografia CCP Controllo
innesto della Inserimento di siero-innesto  Amaseno (FR) Caldaia dirame  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
lmg.zz.‘”“e"a (11¥100 della mozzarella di bufala previste dal
t di siero) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Salatura
Aggiunta di 2 kg di - B . - . L ichi ichi . oo .
glg 100 | g Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe nphleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
sale per t di materiali. locali.
siero Salatura Amaseno (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Prelievo della
ricotta
Subitaneo . T O s Deroghe richieste  Deroghe richieste o R )
allaffioramento Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio il [ Normativa Bibliografia CCP Controllo
Amaseno (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Formatura
Messa in forma in - I . L. . . ichi ichi 8 - 9
f t _ Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlg:hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
orme tronco materiali. locali.
coniche; solo Amaseno (FR) Forme di vimini Nessuna richiesta 5] Disposizioni
"fe”;g;"ergto enon previste dal
p ul Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Asciugatura
Per 4 - 5 ore in cella - PP . . . L ichi ichi . - .
fri 4°C Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlg:hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
rigo a materiali. locali.
Amaseno (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Rinnovo
salatura
Seconda salatura a - B . L . L ichi ichi . . .
secco per Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gnleste Derogllsjeé:fhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
aspersione su assi Salatura a secco Amaseno (FR) Assi di legno Nessuna richiesta NO Disposizioni
d[ legno in cella previste dal
frigo. Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stagionatura




Per 120 giorni in
cella frigo su assi di
legno

Elementi di tracciabilita

Elementi tradizionali Territorio

Stagionatura su assi di legno Amaseno (FR)

Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP

materiali. locali.
Assi di legno Locale storico Sl
asciutto e freddo
tipo cantina

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)



	sala 1
	sala 2

