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FASE: MODALITA': DESCRIZIONE
Acquisizione del

siero
Siero ottenuto dalla
lavorazione dei
formaggi di bufala
tradizionali

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Siero ottenuti dalla
lavorazione di latte di bufala
100%.

siero di latte bufalino al 100
%

Amaseno (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamento
termico

A 90°C previo
inserimento di siero-
innesto della
mozzarella (1 lt/100
lt di siero)

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Inserimento di siero-innesto
della mozzarella di bufala

Amaseno (FR) Caldaia di rame Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura

Aggiunta di 2 kg di
sale per 100 lt di
siero

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Salatura Amaseno (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Prelievo della
ricotta

Subitaneo
all'affioramento Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amaseno (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Formatura

Messa in forma in
forme tronco-
coniche; solo
riempimento e non
pressatura

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amaseno (FR) Forme di vimini Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Asciugatura

Per 4 - 5 ore in cella
frigo a 4°C Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amaseno (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Rinnovo
salatura

Seconda salatura a
secco per
aspersione su assi
di legno in cella
frigo.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Salatura a secco Amaseno (FR) Assi di legno Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stagionatura



Per 120 giorni in
cella frigo su assi di
legno

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Stagionatura su assi di legno Amaseno (FR) Assi di legno Locale storico
asciutto e freddo
tipo cantina

SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
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