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D home = lista dei prodotti = scheda: Ricotta secca

Categoria del prodotto: Prodotti di origine snimale (misle, prodoti latbera
casean di vano tipo escluso il burro)
Mome wufficiale in elenco Ficotta secca
G
Prodotti afferenti Ricotta secca di pecora, di capra, di wacca, mista ovi-
capring
Operatori
di Eili Arees di rinvenimento del Intera provincia di Riefi, Intera provincia di Roma,
1 Flilera Prodotto: Imtera provincia o Latina, [Intera perovencia di
Frosinone
Scheda
Anslilica | aree di invenimento Poggic Mirtato (RI), Travignano Romana (RM). Monte
produtton San Biagio (LT), Picinisco (FR), San Donato Val di
) censiti: Comino (FR}, Villa Latina (FR), Atina (FR}, Campaoli
Ricette Appenning {FR), Campeli Appennino (FR), Accumodi
(RI)
Daati del prodotto
Ti IE]
pﬂﬂnez A rischio Recuperata * Attiva
Porodo di Ricotta secea di pecora: febbraio-oficbre. Ricotta secca di capra: ottobre-maggio
R con prevalenza nel pernodo post-pasquale. Ricotta di wacca: perodo estivo.
P : Ricotta secca ovi—caprina; ottobre-novembre e maggio-giugno.
:fif:::ndt; Lecale con rara presenza sul mercato di Roma

La ricofia secca pud essere classificata come un prodotto 3 pasta motto dura

(mediaments contiene i 23% di umidita) & molto grasso {mediaments contiane i

T1% di grasso sulla sostanza secca). Dall'indagine svolta sui prododio tradizionali

risuita che la produzione di ricotta secca & sopratiutto legata alla produzione del

Pecorino di Picinisco nel comprensonio della Valle di Comino {provinica di

Frosinone), ma si trova anche al di fuor di questo areale con particolare

rifierimento alla zona di produzione defla Marzolina. Lo schema tradizionale di

produzione preveds: I'aggiunta di Iatte al siero, il rassodamento in caldaia della

ricotta appena affiorata e la salatura a3 secco delle forme il giomo swccessivo

Decrianne.del alfestrazione. La =zalatura pud avvenire anche in salamcia. L'asciugaturs,

prodotte: operazione necessana per ridurre 'elevato contenuto di acqua delis ricotta, viens

: eseguita tradizionalmente afl'aperto in apposite gabbie o in locale ventilato; a

volte wiene praticata la stufatura. La stagionatura, efettuata in locale a

temperatura ambiente o in cella 3 12-16°C, pud eventualmenie fare seguito

alfasciugatura. La ricotta secca ha forma: cilindrica a secalzo (nel temitorio della

Valle di Comino; dorsale Monti Aurunci ed Ausoni); cilindrica tubulare (nel

territorio del Monti della Laga); tronco-conica {nel temritorio della Sabina Reatina).

Colore: bianco tendente al giallo paglierno. Peso: 100-250 g (terrtorio della Valle

di Comino e dorsale dei Monti Ausoni ed Aurunci); 100-700 g (terrtorio dei Monti

della Laga & Sabina Reatna). Sapore: da leggermente salato a salato con
eventuale aggiunta di anomi naturali.

Per la ricolta secca di capra & previsto Futilizzo del latte di capre locali con
particolare rferimento alla Capra Grigia Ciociara e alia Capra Bianca dei Monti

Elementi di Ausoni ed Aurunci {guest'ultima tutelata dalla L.R.n. 15i00). Per guanto riguarda
tradizionalita” la ricotta secca di pecora prevale fuso di latte di pecore meticce con incroci
del processo prevalenti di razza Massese & Comisana, su antichi ceppi merinizzati. MNel
produttivo: processo di trasformazione gli elementi di tradizionalta fondamentali {wedi

scheda analitica) sono la stagionalita di produzione, l'utilizzo di siero da formaggi
3 |atte crudo, |a fase di salatura, asciugstura & conservazione.




Materiali
utilizzati nella
tradizione
locale:

Locali utilizzati
nella tradizione
locale:

Storia
tradizionale del
Prodotto:

MNote:

Ottenuto anche
con metodo
Biclogico:

Caldaia di rame per |a coagulazione; tavoli di legno (localmente detti "manielle™)
per la manipolazione delle forme & ka fase di salatura; formine in vimini o sacchiin
telo; gabbie di ferro zincato od acciaio per I'ascivgatura all'esterno; stuoie in
canna focale (focalmente dette "strugli®); reti o felci come basi per ke forme in
asciugatura; vasi di wetro e coccio per 1a siagionatura.

Locale aziendale per |a trasformazione a la salatura della ricotia; locale storico
wantilato per |a fase di asciugatura e stagionatura.

La sua presenza storica nella produzione e nei mercati bocali & plurisecolan &
risconirabile da document storici, La ricotta secca & citata nell'Atlante dei Prodotti
Tipici: "I Formaggd', redatio dall'lstitutc Mazionale di Sociologia Rurale (1281),
anche se si fa nferimento solo alla ricotta secca prodotta in provincia di Rieti

Sono state individuate aziende che producono secondo il metodo da agricoltura
biologica nefla zona dei Monti della Laga {Amatrice ed Accumoli) ed in Sabina
Reatina (Poggic Mirteto).
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Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE:

Acquisizione
siero

Aggiunta di latte
intero

Riscaldamento
del siero

MODALITA": DESCRIZIONE
’I\?All(é$:|g\VIS_ECCA Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggtee::;nleste Deroglk(l’iarl:?meste Normativa Bibliografia CCP Controllo
CAPRINA: siero di - Igjerg g latte misto ottenuto  Latte di capre bianche e Picinisco (FR); Villa Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
latte misto ovi- dalla lavorazione di grigie locali alimentate su ~ Latina (FR); Atina previste dal
caprino ottenuto - ormaggio ovino o caprino.  pascoli naturali, boschivi e di (FR); Itri (LT); Pacchetto
dalla produzione di macchia mediterranea. Accumoli (RI) Igiene
marzoline e/o » (aprile
caciotte e/o pecorini 2004)
gl\%ﬁZTgeSrE gﬁ:tte Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derong]gﬁe::;nfeste Demg{g}i;ﬁh'esm Normativa Bibliografia CCP Controllo
ovino ricavato dalla  gjerg ottenuto dalla Atina (FR); Villa ~ Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
produzione di produzione di formaggio Latina (FR); San previste dal
caciotta e/o ) ovino. Donato Val di Pacchetto
formaggio pecorino Comino (FR); Igiene
Picinisco (FR); (aprile
Poggio Mirteto (RI); 2004)
Accumoli (RI)
S:?/OAETC&S:;%%I Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroggse::gn!este Derog::;:lﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
latte vaccino Siero ottenuto dalla Amatrice (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
ottenuto dalla lavorazione del latte vaccino. previste dal
produzione di Pacchetto
caciotte di vacca Igiene
(aprile
2004)
?:fP%-II—LﬁSsi?g G\l Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronggtee::;ll‘i\.leste Derogllgiélfhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
latte caprino Siero ottenuto dalla Latte di capre bianche e Castelforte (LT); Itri Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
oftenuto dalla lavorazione di formaggio grigie locali alimentate su ~ (LT), Monte San previste dal
produzione di caprino da animali alimentati pascoli naturali, boschivi e di  Biagio (LT); Pacchetto
marzolina e/o al pascolo. macchia mediterranea. Campoli Appennino lgiene
caciotte (FR); Santi Cosma (aprile
e Damiano (LT) 2004)
i - 30 . . . .
nglgltltjen l\‘/aaggilnzo pséf Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorgg?e::;nfeste Deroglfg)!(e::lﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
la RICOTTA SECCA 3 305 dii Iatte vaccino. Aggiunta di latte Amatrice (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
VACCINA previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
i - 49 . . . .
glglgltltlg ?agﬁﬁ pirAia Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronglgfe::gmeste Deroglgiélﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
RICOTTA SECCA 5494 di latte caprino. Aggiunta di latte al siero Castelforte (LT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
CAPRINA Santi Cosna e previste dal
Damiano (LT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
i -20, . .- . .
g%glll:en fvgglaé}isntz) % Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deron%t:e::gn.leste Deroglr:)i;:ﬁmeste Normativa Bibliografia CCP Controllo
per la RICOTTA 1.5-2.0% di latte ovino o Aggiunta di latte intero al Picinisco (FR); Atina Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
SECCA OVINA, caprino. siero (FR); Villa Latina previste dal
CAPRINA E (FR); San Donato Pacchetto
VACCINA Val di Comino (FR); Igiene
Campoli Appennino (aprile
(FR); Itri (LT); 2004)
Monte San Biagio
(LT); Amatrice (RI);
Poggio Mirteto (RI)
S:asrcoaI: g;n?ggge;er Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deror?]g?e::gnlleste Deroggi;:fh'esm Normativa Bibliografia CCP Controllo
le RICOTTA SECCA Riscaldamento del sieroin  Picinisco (FR); Caldaia dirame e Nessuna richiesta ] Disposizioni
OVINA, CAPRINA E caldaia di rame riscaldataa Atina (FR); San  legna come previste dal
VACCINA legna Donato Val di cobustibile Pacchetto
Comino (FR); Villa Igiene
Latina (FR); (aprile
Campoli Appennino 2004)
(FR); Poggio
Mirteto (RI);
Accumoli (RI).
géit:cagj;T: ntoa Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gnleste Derogli;i;;;:hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
RICOTTA SECCA Amatrice (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
MISTA OVI- previste dal
CAPRINA Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
f{ é%‘iﬂdgé?‘fgm ags Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::g;ueste Derogllgi;:?hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
RICOTTA SECCA Castelforte (LT);  Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
CAPRINA Santi Cosma e previste dal
Damiano (LT); Itri Pacchetto
(LT); Monteb San Igiene
Biagio (LT) (aprile



Sosta nel siero
del flocculo
emerso

Messa in forma

Spurgo

Per la RICOTTA
SECCA OVINA,
CAPRINAE
VACCINA non &
prevista nessuna
sosta nel siero se
non solo per il tempo
della messa in
forma.

RICOTTA SECCA
MISTA OVI-
CAPRINA: &
prevista una sosta
fino al rivoltamento
del flocculo in
caldaia

Per la RICOTTA
SECCA OVINA,
CAPRINAE
VACCINA avviene
una formatura in
forme cilicdriche a
scalzo

Per la RICOTTA
SECCA OVINA,
CAPRINAE
VACCINA la
formatura avviene in
forme cilindriche
tubulari di plastica
per2oree
successivamente in
sacchetti di tela

RICOTTA SECCA
OVINA: avviene una
formatura in forme
tronco coniche

Per la RICOTTA
SECCA OVINA,
CAPRINA E
VACCINA avviene
uno spurgo da 4 a
24 orea
temperatura
ambiente

RICOTTA SECCA
OVINA, CAPRINA E
VACCINA viene
effettuato uno
spurgo di 2 giorni a
14 - 15°C

Per la RICOTTA
SECCA OVINA,
CAPRINA E
VACCINA avviene
uno spurgo da 24 a
36 ore a
temperatura
ambiente o locale (in
estate) a
temperatura di 20°C
circa

RICOTTA SECCA
OVINA viene
effettuato uno
spurgo per 2 giorni a
temperatura
ambiente

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Tipologia di formatura

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Temperatura ambiente con
forme poste su reti montate
da assi di legno o poste in
gabbie locate all'esterno con

basi di canna

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Spergo a temperatura
ambiente

Elementi tradizionali

Temperatura ambiente

Deroghe richieste  Deroghe richieste

Territorio I " Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Picinisco (FR); Villa Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO
Latina (FR); Atina
(FR); San Donato
Val di Comino (FR);
Campoli Appennino
(FR); Itri (LT);
Castelforte (LT);
Monte San Biagio
(LT); Santi Cosma e
Damiano (LT);
Amatrice (RI);
Accumoli (RI);
Poggio Mirteto (RI)
Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Amatrice (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO
Territorio Derogneliichiestepgberoghejiichieste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Picinisco (FR); Atina Utilizzo di fuscelle Nessuna richiesta S|
(FR); Villa Latina  di vimini
(FR); San Donato
Val di Comino (FR);
Campoli Appennino
(FR); Itri (LT);
Monte San Biagio
(LT); Castelforte
(LT); Santi Cosma e
Damiano (LT)
Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Amatrice (RI); Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl
Accumoli (RI)
Territorio Deroghe r!chleste Deroghe “Fh'esm Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Poggio Mirteto (RI) Nessunarichiesta Nessuna richiesta Sl
Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlphleste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Itri (LT); Monte San Utilizzo di canne e  Utilizzo di aree Sl
Biagio (LT); gabbie matalliche esterne naturali e
Castelforte (LT); locali storici ventilati
Santi Cosma e (tipo cantina)
Damiano (LT)
Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Amatrice (RI); Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl
Accumoli (RI)
Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlghleste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Picinisco (FR); Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl
Atina (FR); Villa
Latina (FR); San
Donato Val di
Comino (FR)
Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlg:hleste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl

2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)



Salatura

Asciugatura
post-salatura

Stufatura

Stagionatura e
maturazione

RICOTTA SECCA
CAPRINA: salatura
in salamioa satura
per 24 ore a
temperatura
ambiente

RICOTTA SECCA
MISTA OVI-
CAPRINA: salatura
asecco per 12 ore a
12-13°C

RICOTTA SECCA
CAPRINA: salatura
a secco alla messa
in forma miscelando
il sale al flocculo

RICOTTA SECCA
OVINA: salatura in
salamoia per 24
ore/kg a 13°C

Per laRICOTTA
SECCA OVINA,
CAPRINA E
VACCINA: salatura
a secco per
aspersione per 1
giorno dopo lo
spurgo a
temperatura
ambiente

RICOTTA SECCA
OVINA E VACCINA:
salatura a secco per
2 giornia 12 - 13°C

RICOTTA SECCA
CAPRINA: per 7 - 15
giorni a temperatura
ambiente in esterno
in gabbie

RICOTTA SECCA
CAPRINA: per 10
giorni nel periodo
estivo e 25 giorni nel
periodo invernale
dopo la salatura a
temperatura
ambiente in estate o
interna in inverno

RICOTTA SECCA
OVINA: stufatura
post-salatura in
salamioa per 2 volte
a 43°C da 40 minuti
ogni volta

RICOTTA SECCA
OVINA, CAPRINA,
VACCINA: su assi di
rete o legno per 20 -
60 giorni minimo a
temperatura
ambiente o cella a
14 - 15°C

RICOTTA SECCA

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Asciugatura in ambiente
esterno con gabbie

Elementi tradizionali

Asciugatura in ambiente
esterno con gabbie

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Deroghe richieste
materiali.

Nessuna richiesta

Territorio

Castelforte (LT);
Santi Cosma e
Damiano (LT)

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Territorio

Amatrice (RI)

Deroghe richieste
materiali.
Campoli Appennino Nessuna richiesta

(FR); Picinisco (FR)

Territorio

Deroghe richieste
materiali.

Poggio Mirteto (RI) Nesuna richiesta

Territorio

Deroghe richieste
materiali.

Nessuna richiesta

Territorio

Picinisco (FR);
Atina (FR); Villa
Latina (FR); San
Donato Val di
Comino (FR); Itri
(LT); Monte San

Biagio (LT)
Territorio Deroghe richieste
materiali.
Accumoli (RI) Nessuna richiesta
Territorio Deroghe richieste

materiali.
Castelforte (LT); Gabbie e canne
Santi Cosma e

Damiano (LT)

Deroghe richieste

Territorio ich
materiali.
Campoli Appennino Utilizzo di gabbie e
(FR) canne
Territorio Deroghe richieste

materiali.
Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Picinisco (FR); Atina Nessuna richiesta

(FR); Villa Latina
(FR); San Donato
Val di Comino (FR)
Campoli Appennino
(FR); Poggio Mirteto
(RI)

Territorio

Territorio

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Ambiente naturale
esterno o locali
storici tipo cantine

Deroghe richieste
locali.
Ambiente naturale
esterno o Icali
storici tipo cantina

Normativa Bibliografia

CCpP

Sl

Normativa Bibliografia

CCpP

Sl

Normativa Bibliografia

CCP

Sl

Normativa Bibliografia

CCcpP

Sl

Normativa Bibliografia

CcpP

Sl

Normativa Bibliografia

CCcpP

Sl

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Sl

Sl

CCpP

CCpP

Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP

locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Normativa Bibliografia

Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia

NO

Sl

CccpP

CcpP

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo



Trattamenti
durante la
maturazione

OVINA, VACCINA E
MISTA OVI-
CAPRINA: in sacchi
di telo appesi a
temperatura
ambiente 0 a 14 -
16°C per 30 - 60
giorni minimo.
RICOTTA QVINA,
CAPRINA E
VACCINA: in vasi di
vetro a temperatura
ambiente per 30 - 60
giorni

RICOTTA SECCA
OVINA: Aspersione
con fecola di patate
ed eventualmente
erbe aromatiche

RICOTTA SECCA
OVINA, VACCINA E
MISTA OVI-
CAPRINA:
aspersione con
crusca dopo 15 - 20
giorni

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Uso di fecola di patate o di

erbe aromatiche per
aspersione.

Elementi di tracciabilita

Uso di crusca per
aspersione.

materiali. locali.

Stagionatura e maturazione Amatrice ed Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl

effettuata a temperatura Accumoli (RI)
ambiente e contenitori di telo
o vetro
Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!cr]leste Deroghe ng:hleste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Stagionatura e maturazione a Itri (LT); Monte San Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl
temperatura ambiente e Biagio (LT);

contenitori di vetro. Castelforte (LT);
Santi Cosma e

Damiano (LT)

Deroghe richieste
materiali.
Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta NO

Elementi tradizionali Territorio Normativa Bibliografia CCP

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta NO

Elementi tradizionali Territorio Normativa Bibliografia CCP

Matrice (RI)

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
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