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D home = lista dei prodotti » scheda: Ricotta viterbese

Categoria del prodotto: o . _ " :
Prodotti di orgine animale (miele, prodott latbero
casean di vano tipe escluso il burro)

Nome ufficiale in elenco Ricotia viterbesa
G
- Prodotti afferenti Ricotta genuina romana
Operatori
di Filiera —_— —_
Aree di rinvenimento del Imtera provincia di Viterbo
SEhEdE Prodotto:
Analitica
Aree di invenimento Bagnoregio (WT)}, Capodimonte (VT), Celiere {WT),
. produttorn Piansano (VT)
Ricelte Sl

Dati del prodotto
Tipologia

produzione: A rischio Recuperata ' Attiva
FEﬁDdE.' o 3 Tutto 'anno

produzicne:

Mercato di

riferimento: Locale ed estero

Ricotta dolce ottenuta dal siero defla lavorazione del latte ovino con minima aggiunta

a=seEy el ghet di latte al momento defla coagulazione. Pezzatura da 0.5 a 1 kg con forma tronco

prodimte conica. Sapore dolce, mai salata.
Elementi di
tradizionalita’ i s : i
el G Impiego di siero e atte ovino al 100%; nessuna salatura.
produttivo:
Materiali
utilizzati nella G
e Caldaia di rame
locale:
Locali utilizzati
nella tradizione  Locale aziendale per la lavorazione.
locale:
Tracce presso archivi storici di Enti pubblici e privati che testimoniano Fimportanza
Ehoria dell'allewvamento owino nel viterbese finalizzato alla produzione di formaggio pecorino
s analedel |2 ricotts. Presanza della ricotta sui mercati di Viterbo da come si evince dai mercurial
Prodotto: della CClAA di Viterbo e provincia a parfire dal 1849. Citata nefl'Aflante dei prodotti

tipici: | Formaggi dell'lstitute Mazionale di Sociolegia Rurale. Afferente come stonia
alla ricotta genuina romana.

Ottenuto anche
con metodo L[]
Biologico:




Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA": DESCRIZIONE
Acquisizione
siero
Siero ottenuto dalla A TR A o A P ichi ichi . i .
lavorazione di latte Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronggtee::gnlleste Deroglkcl’iarl:icfhwste Normativa Bibliografia CCP Controllo
esg:luswameme Siero ottenuto dalla Siero di latte ovino al 100% Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta S| Disposizioni
ovino lavorazione di latte ovino.  impiegato crudo o Piansano (VT); previste dal
pastorizzato. Bagnoregio (VT); Pacchetto
Cellere (VT) Igiene
(aprile
2004)
Aggiunta di latte
Aggiunta di latte - - e - Deroghe richieste  Deroghe richieste A, 3
ovino al 1,5 - 224 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio g locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo
fino anche al 3% 1,5 - 2% di latte ovino. Aggiunta di latte ovino Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta S| Disposizioni
Piansano (VT); previste dal
Bagnoregio (VT); Pacchetto
Cellere (VT) Igiene
(aprile
2004)
Coagulazione
AB83-90°Ce - L . L . L ichi ichi . - .
prelievo del flocculo Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronglgtee::;n.leste Derogli:)i;:ﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
ad inizio Nessuna cottura del flocculo Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
affioramento Piansano (VT); previste dal
Bagnoregio (VT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Formatura
In forme tronco- - P . L. . - ichi ichi 5 - 9
ich Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo
coniche materiali. locali.
Tipo di forma Capodimonte (VT); Nessuan richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
Piansano (VT); previste dal
Bagnoregio (VT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Salatura
Non effettuata e P q A A e ichi ichi . - X
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe:gﬂleste Deroglgi:ﬁ:hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Nessuna salatura Capodimonte (VT); Nessuna rchiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
Piansano (VT); previste dal
Bagnoregio (VT); Pacchetto
Cellere (VT) Igiene
(aprile
2004)
Asciugatura
In cella a 4°C per 24 - PP . . - - ichi ichi . o X
; P Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlghleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
ore circa materiali. locali.
Cellere (VT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Per12 ore a qm P 3 —— . Deroghe richieste  Deroghe richieste : . s
temperatura Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio i, locali. Normativa Bibliografia ~CCP Controllo
ambiente e per 24 Prima fase di asciugatura  Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
ore al massimo in effettuata a temperatura Piansano (VT); previste dal
cellaa 5°C ambiente Bagnoregio (VT) Pacchetto
Igiene
(aprile

2004)
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