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Codice prodotto

REGIONE CALABRIA
Prodotti agro-alimentar; tradizional;

Categoria del prodotto
Nome dei prodotto
Eventuale Sinonimo
Termine dialettale

Area dj produzione

Storia, tradizione ed usi

EFistenza di documentazione che

Comprovi che il prodotto ha piu dj
25 annj?

FORMAGGI ]
FARCI-PROVOLA,

L

PROVINCIA D CATANZARO ]

VY. - Allante dei prodott tipici: i formaggi, a ¢y
dell'!NSOR - Milano 199p, Angeli ed.

- | prodotti caseari dea| Mezzogiorne, Progett
strategico - Milano 1992 ARSSA

(@]
=

delle tradizioni popolari.

Si, presso test] di cucina calabrese e gi storia
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REGIONE CALABRIA
Prodotti agro-alimentari tradizionali

Descrizione del prodotto

Ingredienti utilizzat; LATTE FRESCO O MUCCA, SGPPRESSATR 0
CAPOCOLLO, CAGLIO, SALE

Forma ALLUNGATA E AFFUSOLATA ALLE ESTREM ]
Dimensioni megje PIAMETRG 20 om £ LUNGHEZZA 6 cm ]
Peso medio PAZKGAZKE ]
Sapore [LEGGERMENTE SALATS ]
Odore (SPEZIATO ]
Colore [BIANCO AVORIO ]

Lavorazione del prodotio ;
'ecniche dj lavorazione -E_clusivamente manual ] o

. |

Il latte utilizzaty g ¢ Provenienza vaccina, munto peg
meta' la sarg Precedente e per meta’ munto Ia Mmatiin,
della lavorazione, Al latte Pastorizzato viene aggiunto de
caglio liquido, Dopoa a rottyra della cagliata ed un breve
riposo sj protede alia estrazione dgj siero. Si lasgig
maturare |3 Pasta tagliata 5 Pe2Zi per tre quattrg giarni
temperatura ambiente. L3 filatura avviene con acqug
0°, durante g quale si da alla Provola fa tipicg form
molto allungata e con linterno cavp che viene farcito oo
una soppressaty o CUn un capocollo stapionato.
Richiuso Iapice si meite @ raffreddare in acqua fredda,
mentre (a salaturg 8l effettug In salamoia per <cirea 1
ore. Terminalg Quesfa fasg [z farci-proyola viene inserj
in reting contenitrici eg appesa a coppie gy baston
Orizzontal;. Matura in pochi giomi in ambiente frescp
erato.
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REGIONE CALABRIA
Prodottj agro-alimentari tradizionali

Periodo dij lavorazione

Conservazione

Mater. utilizzat;

Strumenti utilizzati

Maccehinari utilizzati

peali dove avviene I produzione

[ Deroga richiesta J

Maturazione Stagionaturs de| prodotto

Materiali e strumentj per {a produzione

[AVOLO IN ACCIAIO, RETINE CONTENITRIC|

LIRA, PENTOLONT TN ACCIAIO

HSTORIZZATORI

LABORATOR
NORMATIVA

| MAIOLICATY E RISPONDENTT ALLA

IGIENICO-SANITAR

IA.

-
7
I



