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Codice prodotto
REGIONE CALABRIA
Prodotti agro-alimentari tradizionali
Categoria del prodotto FORMAGGI
Nome del prodotto FELCIATA
Eventuale sinonimo
. Termine dialettale ‘A FILICETA O FILICATA
Area di produzione PROVINCIA DI COSENZA [
Storia, tradizione ed usi , [\ fipo di avorazione & tramanda nell'ambito familiare

pitl comunemente tra "caporale e caporale” (capo di u
ruppo di  lavoratori  agricoli, résponsabile dell
rasformazione del latte ne; grandi allevamenti de
crotonese).
Questo prelibato  formaggio  veniva anticamente:
chiamato "Pane degli angeli®

RIFERIMENTI STORIC|
L. Accattatis - Vocabolario del dialetto talabrese -
Castrovillari 1897
©. Donadio - Vocabolario del dialetto di Morano Calabro
- Ed. Prometeo 1997,

Esistenza di documentazione che S).
comprovi che il prodotto ha piii di
25 anni?
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Descrizione del Prodotio

Ingredienti utilizzati

Forma
Dimensionj medie
Peso medio
Sapore

Odore

Colore

Lavorazione del prodotto
ecniche dj lavorazione

—

LATTE CRU
CAGLIO, SALE

DO DI CAFRA ADDIZIONATO, IN ALCUN] !
CASI, CON PIcCOLE QUANTITA DI LATTE OVIND, '

[EOTONDEGGIANTE

rarig

[CIRCA 250 Granm

[DOLCE

[DTLATTE COR SENTORE DIFELCE

[MADREPERLA

chusivamente manualj

alternandoli g slrati di felgi,

Can sentore dj felca fresca,

"eucchiarg" e posto a strati nej secchielli dj legno

Prende Ia forma dpi contenitori in cyj viene posta [g ;
cagliata. Il sue colare bianco candido. L'aroma & di 1atte L
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REGIONE CALABRIA
Prodotti agro-alimentari tradizionalj

Periodo di lavorazione
Maturazione Stagionatura del prodotto

Conservazione

Materiali e strument; per la produzione
Mater. utilizzati

Strumenti utilizzati

Macchinari Ltilizzati

Locali dove avviene [a produzione

Da maggio a settembre,

AVOL| SPERSOR], CALDAIE, ATTREZZ0O PER LA

ROTTURA DELLA CAGLIATA, RECIPIENT) PER LA
FILATURA.

LIRA, PENTOLONT IN ACCIAID

Si possono distinguere caseifici aventi struttura e
capacita produttiva industriale © caseifici non aventi talj
strutiure e capacita praduttive. E' quest'ultima i caso
dei laboratori artigianali annessi agli allevamenti. Tali

aseifici rispondono ai requisiti igienico sanitari e
strutturali minimi individuati da) DPR 327/80 integrati in
parte da quanto disposto nel DPR 54/97 relativamente
alle condizioni generali degli stabilimenti di
rasformazione ( per quelie parti applicabili ai laboratari
di limitate capacita produttive), nonché per |a parte
riguardante l'igiena del personale.

| _ Deroga richiesta ]

5]

¥29
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REGIONE CALABRIA

Prodotti agro-alimentari tradizionali

pericoli igienico-sanitarl derivano principaimente dall'utilizzo del |aite crudo,
materiali in legno, giunco e lalta, di fuoco diretto a legna o a gas, dall'ulilizzol
delie felci in cui il formagglo & contenuto e da eui riceve if suo straordinari

roma. Le motivazioni sono strettamente legate alle caratteristich
organolettiche derivanti dal processo tradizionale di produzione.

Motivazioni per |a‘
richiesta dl deroga

| problemi che potrebbero derivare dallutilizzo della metodica tradizionale =
i st et

Vipama = &

R " =Qno da addurre a:
- utilizzo dl latte crudo;

- utilizzo di caldaie in rame stagnato;

- contatto della materia prima e del prodotto con superficie ed attrezzature il
Llegno in giunco e latta forata (tavoli spersori, ripiani, strumenti per rottur
cagliata, fiscells in giunco);

- il confezionamento;

- assenza di servizl igienici adiacent! al locale di caseificazione;

- l'utilizzo di felci.

Osservazionl sulla sicurezza
del processo con
metadiche tradizlonall

L. 283/62 - D.P.R. 327/80 - (Norme sull'igiene degli alimenti € dell
bevande) Dirsttiva 93/43 (lgiene degli alimenti  delle bevande) - D.L. G. 8|
155/97 - CIRC. del Ministero della Sanita N.11/98 - DL.G.S. 173/
(individuazione dei pradotti tradizionali) - D.M. 350/98 (Regolamento recant
| Riferimenti normativi | norme per l'individuaziane dei prodottl tradizionali); DL. 537 del 30/12/82; DM
del 21/03/73 {confezionamenta) DL 108 del 25/01/92.
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REGIONE CALABRIA

Prodotti agro-alimentarj tradizionalj

fll prodotto deve |a sua tradizionalita;
- alle produzioni che si effettuano nej casefficl annessj ag|
allevamenti in ey viene frasfgormato esclusivamente  |atte

- alla produzione che avviene secondo tradizioni familiarj;

Osservaziane sullz tradizionality, 1z - glle caratteristiche qualitative & particolarita del gusio.
omogeneita della diffusione e J3
protrazione nel tempo delle
regole produttive

iniziale sul latte Per non utilizzare quello che risulta al di fuori daj
parametri indicatl dal D.P.R. 54/97 (in alternativa s potreb
prevedsre di termizzare 0 pastorizzare | latte).

Rispeftando (e norme  di buona prass; igienica (igiene de)
Personale, disinfezigne o sanificazione dei localj e dei material;
utilizzati nellg produziong, disinfestaziong e derattizzazione).

[ Aspetti relativl 3iia ] Effettuando un controllo visivo sul prodotto finale, scartando que
sicurezza alimentare prodotti che presenting anomalie,

Si richiede Ia deroga per:
- 1& produzioni che s effettuano negj caseifici annegsi agl
allovamenti in ey viene trasformato esclusivamente  |atte
proveniente daila stegsa azienda di produzione;

- il contatto dellg Materia prima e de| prodofto con superfici ed
aftrezzature in legno, giunco e latta,poiche si ritiene che questo
materiale sia necessario af mantenimento del gusto e del sapore

Richlesta di deroga del prodotto tradizianale;
alla normatjva - per lutilizzo di caldaie jn fame stagnato;
lgienico-sanitaria - per il confezionamento;

- per lassenza i Servizi igienigj adiacenti al |gpale di
casaificazione annesso agli allevamenti:
- per [utilizzo di felgi,




