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Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA': DESCRIZIONE
Acquisizione

latte
Latte vaccino crudo
raccolto presso le
aziende locali.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Latte di provenienza locale Rieti Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamento
termico

Pestorizzazione a
72°C per quaklche
secondo prima della
lavorazione

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rieti Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Inoculo fermenti

Inoculo di innesto
fermento (latte
acidificato e
fermenti) dopo la
pastorizzazione.
Innseto diretto a 35 -
38°C

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Impiego di latte acidificato Rieti Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Coagulazione

Maturazione e
coagulazione con
caglio liquido a 35 -
36°C con presa
dopo 15 - 30 minuti

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rieti Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Rottura

La cagliata viene
sottoposta 2 fasi di
rottura. 1° rottura
con coagulo a quadri
grossi, seguita da
una sosta sotto
siero, e 2° rottura
con dimensioni del
coagulo a chicco di
mais. Segue una
sosta sotto siero di 4
ore circa per la
maturazione.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rieti Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Filatura

Filatura della pasta
in acqua calda a
82°C

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rieti Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura

Salatura in salamoia
con acqua a 82°C Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rieti Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)



Formatura e
raffreddamento

Formatura in stampi
di forma
tondeggiante più o
meno grandi e
successivo
raffreddamenti in
acqua corrente

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rieti Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Confezionamento

Confezionamento in
buste contenenti
liquido di governo.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rieti Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
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