




Scheda Analitica del prodotto
Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA': DESCRIZIONE
Acquisizione del

latte
Latte ovino 100%.
Latte serale
refrigerato a 4°C e
latte della mattina
destinato subito alla
lavorazione

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Latte ovino 100%;
allevamento al pascolo
locale.

Latte di due munte di cui una
non refrigerata

Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Filtrazione

Filtrazione eseguita
con filtro a pressione Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamento
termico

A 70°C per 20
secondi con
pastorizzatore

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Utilizzo fermenti

Impiego di fermenti
mesolfili innestati a
36°C

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Coagulazione

Con caglio in pasta
di agnello e caglio in
polvere di vitello
inseriti a 36°C.
Tempo di
coagulazione in 30
minuti

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Caglio in pasta di agnello
(50%).

Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Rottura della
cagliata

Viene eseguita una
sola rottura della
cagliata con
dimensioni del
coagulo a noce

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Cottura del
coagulo

Eseguita a 38°C per
10 minuti e
successiva sosta
sotto siero per 10
minuti

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cottura del coagulo Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Messa in forma



Forme a
parallelepipedo a
scalzo basso

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Tipologia delle forme Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Asciugatura

Eseguita solo per il
tempo di
irrigidimento delle
forme

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura

Eseguita a seguito
dell'asciugatura in
salamoia satura per
2 ore per kg di
prodotto

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Metodica di salatura in
salamoia

Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stufatura

Eseguita due volte
per 20 minuti a 43°C Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Conservazione e
stagionatura

In cella a 13°C su
tavole di legno per
20 - 30 giorni

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Utilizzo di tavole di legno per
la stagioantura

Poggio Mirteto (RI) Impiego tavole di
legno

Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamenti
durante la

maturazione Aspersione sulle
facce del formaggio
di fecola di patate

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Fecola di patate sulla
superficie esterna.

Aspersione de fecola di
patate

Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
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