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Categoria del prodotto:
Farmaggi

Mome wufficiale in elenco Cacioricotta di bufala
G

Aree di invenimento del Amaseno [FR)
di Filiera | Prodotto:

acheda
Analitica Aree di Anvenimento Armazens (FR)
produttori
Ricette censiti:

Dati del prodotto

Tipologia

prl;?lt?zminne: A rischio Recuperata ¥ Attiva

Pedododi 44 papng

produzione:

Mercato di Locale, presso consumator diretti; ristorazione di Amaseno e Frosinone: gruppi di
riferimento: acquisto di Latina & Roma.

i ey Formaggio con precipitazione delle sieroproteine; forma cilindrica e pezzatura da 100
adatio: - 300 g; stagionatura 80 giorni minimo ma armva anche a 385 giomi per la tipologia
L E da grattugia; sapore da doice a salato in funzione della stagionatura.

EE‘%"“ d“i_h, Latte bufalino al 100%; latte non refrigerato e lavorato subito dopo la mungiturs;

del St trattamento termico; cotiura del caglio; metodologia della messa in formma e della
preseer salatura; modslita di maturazions 2 sistema di conservazione.

produttivo:

Materiali

utilizzati nella ; —_— P " .

Hadinone Gabbie, assi di legno: vasi di vetro o di coccio

locale:

Locali utilizzati
nella tradizione  Locali storici ipo cantine per l'asciugstura post-salatura e per la stagionatura.

locale:

Storia Tradizione orale locale e familiare; tracce in archivi comunali e presenza storica nella
tradizionale del ristorazione locale. [l formaggio cacioricotta di bufala & storicamenta segnalato anche
Prodotto: nei comuni di Giuliano di Roma (FR), Villa 5. Stefano {FR} e Prossedi (LT).

Ottenuto anche

con metodo MC

Biclogico:




Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia”. passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE:

Acquisizione del
latte

Trattamento
termico

Coagulazione

Trattamento del
coagulo

Salatura

Asciugatura
post-salatura

MODALITA" DESCRIZIONE

b) Latte di una o s q A q fn Deroghe richieste  Deroghe richieste : e "

mupgitura non Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio el locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

refrigerato , lavorato Latte non refrigerato e Amaseno (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni

entro 2 ora dalla lavorato subito dopo la previste dal

mungitura mungitura Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

a) Latte refrigerato a - e . . q fmrl Deroghe richieste  Deroghe richieste - e "

4°C al massimo di Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio el focali Normativa Bibliografia CCP Controllo

due mungiture Latte bufalino 100%. Amaseno (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Riscaldamento del o s . . . - ichi ichi . L .

atte fino a 85 - 90°C Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::;n.leste Derogligji;ﬁfhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo

e raffreddamanto Trattamento termico Amaseno (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni

naturale. previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Il caglio utilizzato & - - 5 - R P Deroghe richieste  Deroghe richieste ; P s

q_uello liquido di Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio L locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

vitello. La , Trattamento termico Amaseno (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni

temperatura di previste dal

coagulazione & di 36 Pacchetto

- 38°C per un tempo Igiene

medio di 60 minuti. (aprile
2004)

c) Messa in forma in - - e — Deroghe richieste  Deroghe richieste ’ P )

fuscelle senza Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio i, henzh Normativa Bibliografia CCP Controllo

pressatura della Metodologia della messain  Amaseno (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni

cagliata forma previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

b) Cottura del - - q R . B Deroghe richieste  Deroghe richieste " i "

coagulo fino a Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio ) locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

raggiungere una Cottura del coagulo Amaseno (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni

temperatura di 45°C. previste dal

Nessuna sosta sotto Pacchetto

slero Igiene
(aprile
2004)

a) Numero di rotture o o . A P Deroghe richieste  Deroghe richieste - il s

della cagliata: 1; Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio il (el Normativa Bibliografia CCP Controllo

dimensioni del Ameseno (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni

coagulo a nocciolina previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura a secco A AT : R o Deroghe richieste  Deroghe richieste - N s

quan_do la forma ha Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio i, ezl Normativa Bibliografia CCP Controllo

raggiunto una certa Metodologia della salatura  Amaseno (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni

rigidita. Durata della previste dal

salatura 1-2 ore a Pacchetto

temperatura Igiene

ambiente. (aprile
2004)

Per 4 ore a o s q A F . Deroghe richieste  Deroghe richieste - frien -

temperatura Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio L locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

ambientein Amaseno (FR) Assi di legno Locali storici tipo NO Disposizioni

caseificio su assi di cantine previste dal

legno.



Per 4 ore all'aperto
in gabbie

Stagionatura

Forme poste in vasi
di vetro o coccio
messi in celle frigo a
4°C od in locali
asciutti o freddi

Durata non inferiore
ai 60 giorni. Per la
tipologia da grattugia
fino anche ad 1
anno

Trattamenti prima
della
commercializzazione Lavaggio finale

Deroghe richieste  Deroghe richieste

Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio e " Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Amaseno (FR) Gabbie Locali storici tipo NO
cantine
specializzate
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deraghe richieste " Derogheirichieste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Stagionatura in vasi di vetro o Amaseno (FR) Vasi di coccio Locali storici tipo NO
€occio cantine
specializzate
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio DeraghejrichiestefiDeraghelrichieste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Durata della stagionatura Amaseno (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorgz;se::gnleste Deroglf;i;ls:hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Fiumicino (RM) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
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