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Descrizione del
prodotto:

Elementi di
tradizionalita"
del processo
produttivo:

Materiali
utilizzati nella
tradizione
locale:

Locali utilizzati
nella tradizione
locale:

Formaggio ovino misto & capra (fino al 30%) ,a pasta molle e grasso; forma cilindrica
a scalzo; pezzatura media {0L5 - 2 kg); colore giallo paglerino intemo; stagionatura
20 - 30 giomi; sapore dolce o leggermente salato.

Impiego di latte ovino proveniente esclusivamente dai pascoli dei Monti della Laga

Caldaia di rame per la coagulazione: tavoli di legno per la manipoiazione delle forme
e fase di stagionatura

Locale azienda's per la trasformazione e salatura della caciotta; locale stonco per la
conservazione

:Ludr_ja_ e et Si riscontrang tradizione orale locale, tracce in archivi comunall, presenza storica da
Fmd}ﬂxa ®  almeno 25 anni presso | negozi della zona e nel banco del mereato locale.

Ottenuto anche
con metodo
Biologico:

sl




Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA': DESCRIZIONE

Acquisizione
latte

Latte ovino e caprino Deroghe richieste  Deroghe richieste - ]

(fino al 30%) di due gateriali. glocali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

munte refrigerato @ || atte ovino (70%) e caprino  Impiego di latte misto ovi-  Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni

4°c (30%); animali alimentati al  caprino previste dal
pascolo locale. Pacchetto

Igiene
(aprile
2004)

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio

Filtrazione

Filtrazione eseguita

con telo a setaccio Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe r|§:h|este Normativa Bibliografia ~CCP Controllo

materiali. locali.
Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamento
termico

A 74°C per 2 minuti

in caldaia Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo

materiali. locali.
Accumoli (RI) Impiego caldaia di Nessuna richiesta Sl Disposizioni
rame previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Inoculo fermenti

Non & previsto alcun

utilizzo di fermenti Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe ichieste Normativa Bibliografia CCP Controllo

materiali. locali.
Non utilizzo di fermenti Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Coagulazione

materiali. locali.
dopo 2 ore di sosta. | cagjio in pasta di agnello.  Utilizzo del caglio in pasta di Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
20 minuti di agnello previste dal
coagulazione Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Con caglio in pasta - S . . . . ichi ichi . . 3
di agne?ltljal sgoc Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rottura del
coagulo

Viene eseguita 1 - o . . . P Deroghe richieste  Deroghe richieste . - X
rottura del coagulo Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio T, locali. Normativa Bibliografia ~CCP Controllo

con dimensioni a Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni

chicco di riso previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Cottura del
coagulo

gi‘rl]?ni gzné:sg:r:: 0 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorﬁgfe::gn!este Derogllz)i;ﬁ:.hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo

sosta sotto siero Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Formatura




Messa in forme
cilindriche a scalzo e
pressatura rapida
delle forme sulle due
facce

Salatura

A secco sulle due
facce per 48 ore (24
ore su una faccia e
24 ore sull'atra
faccia). La salatura
viene eseguita
subito dopo la
pressatura

Asciugatura

Da 10 a 20 giorni a
10 - 14 °C su tavole
di legno

Conservazione

A temperatura
ambiente per 30
giorni

Trattamenti prima
della
commercializzazione Lavaggio in acqua

delle forme

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronq'gfe::;nieste Deroglt;iéi?:hiesle Normativa Bibliografia CCP Controllo
Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Demrggtee::;niege Deroglf;i;ilg:hiesle Normativa Bibliografia CCP Controllo
Tipologia di salatura Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derongzgtee::gll';leste Deroglr;iarlll?:hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Impiego delle tavole di legno Accumoli (RI) Impiego delle tavole Locale storico (tipo Sl Disposizioni
per la fase di asciugatura di legno cantina) previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfelr':;nleste Deroglr(;iar:::hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Impiego di tavole di legno Accumoli (RI) Impiego delle tavole Locali storici (tipo Sl Disposizioni
di legno cantina) previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gﬁleste Deroglr(\)iar:::hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile

2004)
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