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di Filiera

Scheda
Analitica

Ricelte

Categoria del prodotto:
Formaggi

Mome ufficiale in elenco Caciotta di bufala

G
Prodotti afferenti Caciotta di bufala pontina

Aree di rinvenimento del
Prodotto:

Imtera provincia di Roma. Intera provincia di Latina,
Intera prowvincia di Frosinone

Aree di ninvenimento
produtton

censiti:

Fiumiging (RM}, itri (LT}

Drati del prodotio

Tipologia
produzione:

Periodo di
produzione:

Mercato di
riferimento:

Descrizione del
prodotto:

Elementi di
tradizionalita”
del processo
produttivo:
Materiali
utilizzati nella
tradizione
locale:

Locali utilizzati
nelia tradizione
locale:

Storia
tradizionale del
Prodotto:

Ottenuto anche
con metoda
Biologico:

A rischio Recuperata ¥ Attiva

Tutto I'anno con prevalenza nei mesi autunnali ed invernali.

Locale

Formaggio prodotio esclusivamente con latte bufafino a pasta molle od a pasta dura
3 seconda defla stagionatura (da 7 giomi 3 4 mesi). Presentato anche sromatizzato
nel sud pontino. Colore da bianco a giallo paglierino (negli stagionati) in forme di
pezzatera di 200 - 300 g (per la zona di Latina) a 1 - & kg {nella zona di Roma).
Sapore da dolee 2 leggermente salaio e piccante (stagionati).

Impiego di latte bufaline al
aromatizzazione.

100%; lavorazione a latte crudo, stagionatura ed

Basi di legno per manipolazione o salatura delle forme, caldaia di rame. assi di legno
per la stagionatura.

Cantine per |a stagionatura.

La caciotta di bufala & storicamente prodotia nel Lazio, in particolar modo nelle aree
di allevamento bufalino. Tradizionalmente prodotia in alternativa afle paste filate
prevalentemente nel periode autunno- invemo. In passato le famiglie di allevatori la
producevanc e immagazzinavano come bene di scambio. utile nelle trattative con i
raccoglitos di late.

MO




Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA": DESCRIZIONE
Acquisizione
latte
Lma:ltﬁebg?rliggrg;odue Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggteeﬁgn.leste Deroglttl)ecarlﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Latte bufalino 100%, Impiego di latte bufalino al Itri (LT); Fiumicino Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
100% (RM) previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Filtrazione
g:gazmne del latte a Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gnleste Deroglr(lJeC;:::hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Utilizzo del telo per la Itri (LT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
filtrazione previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Trattamento
termico
{:l;;sigg trattamento Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronglgfe::gn.leste Deroglr;t‘a::lﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Latte crudo. Lavorazione a latte crudo Fiumicino (RM) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
choﬁic per 20 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derornge::;ll‘iueste Derog&i;::hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Itri (LT); Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Utilizzo fermenti
Fermenti termﬂoflll Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste; " Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo
innestati a 45°C materiali. locali.
Itri (LT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
;iren;te;til ;eé??gléoc Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::;meste Deroglrcm,%:lﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Fiumicino (RM) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Coagulazione
:}Jcmlizdzot? S(I?rc]?riza in Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorﬁgfe::gmeste Deroglf(\)iarllﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
45 - 60 minuti Itri (LT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
hjt;:ljlézooi:;grai%g 37- Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe:;n!este Deroglrcm)i;l::.hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
38°C con presain Fiumicino (RM) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
45 - 60 minuti previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Rottura della
cagliata
sEc:fIthruo?tﬁ?; 35;; na Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorgl;tee:;;:'il‘leste Deroglr:)i:ﬁ:.hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
cagliata con Dimensioni del coagulo a  |Fiumicino (RM) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
dimensioni a nocciola per il tipo fresco o previste dal

nocciola o chicco di



Messa in forma

Stufatura

Salatura

Stagionatura

Trattamenti
durante la
maturazione

riso e sosta sotto
siero per 10 minuti

Effettuazione di una
sola rottura della
cagliata con
dimensione a chicco
di riso e nessuna
sosta sotto siero.

Forme cilindriche
senza prassatura

Per 2 ore a 40 - 45

Per 30 minuti a 70°C
per prodotto a pasta
morbida o per 60
minuti a 70°C per
prodotto a pasta
dura

A secco subito dopo
la stufatura per 24
ore in cella frigo a
4°C

In salamoia dopo
ascigtaura post-
stufatura per 12
ore/kg. La salamoia
ha densita variabile
1:5e1:24,
nell'ultima ora

da 7 giorni a 4 mesi
in cella frigo a 6 -
8°C

Da 7 a 40 giorni in
cella

Lavaggi

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

dimensioni a chicco di riso
per il tipo stagionato

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Salatura a secco

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Territorio
Itri (LT)

Territorio

Itri (LT); Fiumicino
(RM)

Territorio
Itri (LT)

Territorio

Fiumicino (RM)

Territorio
Itri (LT)

Territorio
Fiumicino (RM)

Territorio

Fiumicino (RM)

Territorio
Itri (LT)

Territorio

Itri (LT); Fiumicino
(RM)

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Basi di legno

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Assi di legno

Deroghe richieste
materiali.
Assi di legno

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Normativa Bibliografia CCP

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Sl

SI

CccpP

CCpP

NO

Normativa Bibliografia CCP
NO

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia

Sl

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

S|

SI

Sl

CCpP

CCpP

CCpP

CcpP

Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)



Trattamenti prima
della
commercializzazione

Bagno in olio per 5
giorni aromatizzato
con origano e/o
peperoncino a
temperatura
ambiente.

Elementi di tracciabilita

Elementi tradizionali

Aromatizzazione

Territorio
Itri (LT)

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Normativa Bibliografia

SI

CCP

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
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D home = lista dei prodotti > scheda: Caciotta di bufala Pontina

Operatori
di Filiera

Scheda
Analitica

Ricalte

Categoria del prodotto:

MNome ufficiale in elenco
G.U.:

Prodotti afferenti

Aree di rinvenimento del
Prodotto:

Aree di invenimento
produttori
censiti:

Dati del prodotio

Tipologia
produzione:

Periodo di
produzione:

Mercato di
riferimento:

Descrizione del
prodotto:

Elementi di
tradizionalita”
del processo
produttivo:

Materiali
utilizzati nella
tradizione
locale:

Loecali utilizzati
nella tradizione
locale:

Storia
tradizionale del
Prodotto:

Ottenuto anche
con metodo
Biologico:

A rischio

Tutto 'anno

Formnaggi

‘Caciotta di bufala Pontina

Caciotta di bufala

Imtera provincia di Latina

Latina {LT)

Recuperata

Locale & provincia di Latina e Roma.

otti"tipicife tradizionali"de

=

g

' Attiva

Formaggio bufalino a pasta dura, dal sapore dolce e leggermenie salato. Forma
cilindrica, pezzatura da 1 a § kg, colore della pasta bianco latte e colore esterno
giallo chiaro, stagionatura oltre 30 giomi.

Impiego di latte bufalino al 100%; lavorazione a latte crudo, pezzatura del formaggio
& modalita di prelieve dalla cagliata.

Caldziz di rame 2 assi di legno per la fase di stagionatura.

Locale aziendale per tutte le lavorazioni.

Tradizione orale e familiare. Presenza dells caciotta di bufala pontina presso le

noreinerie & i ristoranti locali.

ND




Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA": DESCRIZIONE
Acquisizione
latte
Latte refrigerato per - - . .. . - ichi ichi . o X
2. 4mi gt P Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste oy ativa Bibliografia CCP Controllo
minuti materiali. locali.
Latte bufalino 100%. Impiego di latte bufalinoal ~ Priverno (LT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
100% previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Trattamento
termico
Nessun trattamento - L . . . - ichi ichi . - .
ico del | Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlphleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
termico del latte materiali. locali.
Lavorazione a latte crudo Priverno (LT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Inoculo fermenti
Fermenti termofili - - A - Deroghe richieste  Deroghe richieste A —_ ;
innestati a 38°C Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio i, locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo
Priverno (LT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Coagulazione
Con caglio liquido ichi ichi
inseritoga 3890 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronglgfe::gﬁleste Demglgianlfh'esm Normativa Bibliografia CCP Controllo
ip:riﬁg;ed?” fermenti. Priverno (LT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
" reviste dal
coagulazione 2 ore rF”acchetto
Igiene
(aprile
2004)
Rottura della
cagliata
Effettuazione di una - s . . . I ichi ichi 5 . 3
rottura della cagliata Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe:::nleste Derog::)i;'lfh'es‘te Normativa Bibliografia CCP Controllo
con dimensioni del Tipologia di rottura della Priverno (LT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
coagulo a chicco di cagliata previste dal
riso Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Messa in forma
Prelievo della - s . . . P Deroghe richieste  Deroghe richieste " il "
cagliata con telo e Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio T, locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo
successivo ) Modalita di prelievo della  Priverno (LT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
'S’::‘li'[;‘i’e’\?g?] réegll cagliata previste dal
P Pacchetto
prevista la Igiene
pressatura della (aprile
cagliata. 2004)
Spurgo
Per 24 ore a - s . .. " o ichi ichi a A ,
t i Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste.  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo
emperatura materiali. locali.
ambiente Priverno (LT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura




In salamoia satura
per 10 ore

Salamoia satura Priverno (LT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

In cella frigoa 8 -
12°C per 30 giorni

Priverno (LT) ssi di legno Nessuna richiesta S| Disposizioni

Lavaggi delle forme

Priverno (LT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
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