prodotti tipici‘e tradizionali dell'azio™

| categoria del prodotto: ;
¥, By Formnaggi
MNome wfficiale in elenco Caciotta di vacca ciociara
G
o
Prodotti afferenti Caciotta di vacca ciociara aromatizzata
Operatori
BERHRION e divemenindel | Ferering (ER)
Prodotto:
Scheda
Angalitica
Arge di ninvenimento Ferentino (FR)
: produtton
Ricette censiti:

Dati del prodotto

Tipologia

produzicne: A rischio Recuperata < Attiva
RieTi) N Tutto l'anno

produzione:

Mercato di b

riferimento:

Descrizione del Formaggic in forma a pasta filata molle dal sapore dolce; pezzatura da 1 kg. 0.6- 0.3
prodotto: kg: forma cifindrica; colone bianco

Elementi di
tradizionalita’
del processo
produttivo:

Materiali
utilizzati nella
tradizione
locale:

Locali utilizzati
nella tradizione Locale perla produzione del formaggio e celle frigo per [a stagionatura
locale:

Latte bovino locale; eventuale affumicazione con metodi radizionali

Mastella di legno per la filatura; assi di legno per la stagionatura

Storia
tradizionale del Tradizione storica ciociara
Prodotto:

Ottenuto anche
con metodo Lo
Biologico:




Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA": DESCRIZIONE
Acquisizione del
latte
Latte vaccino di - s . . . S ichi ichi 5 . 3
animali locali di due Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggﬁe::;nlleste Deroglkcl’iarl:icfhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
munte refrigerato a || atte vaccino 100%. Latte locale di due munte  Ferentino (FR) Sl Disposizioni
4% previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Filtrazione
Filtrazione a telo del - I . . . - ichi ichi - S .
latte per eliminare Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronglgfe:::n.leste Deroglr;iarlﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
eventuali impurita Filtro a telo Ferentino (FR) Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Trattemento
termico del latte
Dopo la filtrazione il o B . - . - ichi ichi . - .
Iattg viene riscaldato Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gmeste Derogli:)i:{hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
a68-72°C per 20 Ferentino (FR) Sl Disposizioni
secondi previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Inoculo fermenti
Fermenti utilizzati: - s . . ) - ichi ichi . - X
mesofili; inoculati a Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derolglgfe::;meste Derogll;lji:ﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
35-36°C Fermenti mesofili Ferentino (FR) Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Coagulazione
Con caglio liquido di - s . A ) - ichi ichi . - X
vitello ir%megso 30 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gll‘ilfeste Deroglt;i:{hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
minuti dopo finoculo Ferentino (FR) NO Disposizioni
dei fermenti. Tempo previste dal
di coagulazione 20- Pacchetto
30 minuti Igiene
(aprile
2004)
Trattamento del
coagulo
Il coagulo subisce - PP . . ) . ichi ichi . - .
due rgttureA La prima Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe:::meste Deroglrgjianl?.hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
lenta, mentre la Doppia rottura del coagulo  Ferentino (FR) Sl Disposizioni
seconda rapida, previste dal
dopo alcuni minuti. Pacchetto
Dimensioni del Igiene
coagulo finale: a (aprile
noce 2004)
Maturazione
della cagliata
Fino a prova positiva - L . L . - ichi ichi . - X
di filatu?a P Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronggtee::;n.leste Deroglgi;:ﬁmeste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Ferentino (FR) NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Filatura




Con acqua a 95°C
eseguita
manualmente Filatura manuale e uso della Ferentino (FR) Mastella di legno NO Disposizioni
mastella di legno previste dal
Pacchetto

Messa in forma in
stampi cilindrici

Forma del formaggio Ferentino (FR) SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

In acqua fresca per

15 ore subito dopo

la messa in forma Ferentino (FR) NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

In salamoia satura

subito dopo il

rassodamento per 2 Salatura in salamioa satura  Ferentino (FR) S| Disposizioni

ore/kg previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

In cella frigo a 4°C

ed una UR del 65%

per 10 giorni Durata della stagionatura  Ferentino (FR) ssi di legno Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
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Categoria del prodotto:

MNome wfficiale in elenco
Gl

Prodotti afferenti

Aree di rinvenimento del
Prodotto:

Aree di invenimento
produtton
censiti:

Dati del prodotio

Tipologia

produzione:

Periodo di
produzione:

Mercato di
riferimento:

Descrizione del
prodotto:

Elementi di
tradizionalita”
del processo
produttivo:

Materiali
utilizzati nella
tradizione
locale:

Locali utilizzati
nella tradizione
locale:

Storia
tradizionale del
Prodotto:

Ottenuto anche
con metodao
Biclogico:

A rischio

Tutto 'anno

Larzig

Formaggio in forma, a pasta filata, molle, aromatzzato. Forma cfindrica; colore

oltura=Qualita®

Formaggi

D home = lista dei prodotti = scheda: Caciotia di vacca ciociara aromatizzata

‘Caciotta di vacca ciociara aromatizzata

‘Caciotta di vacca ciociara

Ferentino (FR)

Ferentino {FR)

Recuperata

' Aitiva

bianco; pezzatura da 1 kg, 0.6 kg, 0.3 kg; sapore base dolce pill aromi.

Latte bovino locale: aromi

Mastella di legno per la filatura, assi di legno per la stagionatura

Cas=ifici

Tradizione storica ciociara elaborata e consclidata dai caseifici locali,

MO




Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA": DESCRIZIONE
Acquisizione del
latte
Latte vaccino di - s . . . S ichi ichi 5 . 3
animali locali di due Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggﬁe::;nlleste Deroglkcl’iarl:icfhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
munte refrigerato a || atte vaccino 100%. Latte locale di due munte  Ferentino (FR) Sl Disposizioni
4% previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Filtrazione
Filtrazione a telo del - I . . . - ichi ichi - S .
latte per eliminare Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronglgfe:::n.leste Deroglr;iarlﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
eventuali impurita Filtro a telo Ferentino (FR) Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Trattemento
termico del latte
Dopo la filtrazione il o B . - . - ichi ichi . - .
Iattg viene riscaldato Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gmeste Derogli:)i:{hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
a68-72°C per 20 Ferentino (FR) Sl Disposizioni
secondi previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Inoculo fermenti
Fermenti utilizzati: - s . . ) - ichi ichi . - X
mesofili; inoculati a Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derolglgfe::;meste Derogll;lji:ﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
35-36°C Fermenti mesofili Ferentino (FR) Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Coagulazione
Con caglio liquido di - s . A ) - ichi ichi . - X
vitello ir%megso 30 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gll‘ilfeste Deroglt;i:{hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
minuti dopo finoculo Ferentino (FR) NO Disposizioni
dei fermenti. Tempo previste dal
di coagulazione 20- Pacchetto
30 minuti Igiene
(aprile
2004)
Trattamento del
coagulo
Il coagulo subisce - PP . . ) . ichi ichi . - .
due rgttureA La prima Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe:::meste Deroglrgjianl?.hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
lenta, mentre la Doppia rottura del coagulo  Ferentino (FR) Sl Disposizioni
seconda rapida, previste dal
dopo alcuni minuti. Pacchetto
Dimensioni del Igiene
coagulo finale: a (aprile
noce 2004)
Maturazione
della cagliata
Fino a prova positiva - L . L . - ichi ichi . - X
di filatu?a P Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronggtee::;n.leste Deroglgi;:ﬁmeste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Ferentino (FR) NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Filatura




Con acqua a 95°C
eseguita
manualmente Filatura manuale e uso della Ferentino (FR) Mastella di legno NO Disposizioni
mastella di legno previste dal
Pacchetto

Messa in forma in
stampi cilindrici

Forma del formaggio Ferentino (FR) SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

In acqua fresca per

15 ore subito dopo

la messa in forma Ferentino (FR) NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

In salamoia satura

subito dopo il

rassodamento per 2 Salatura in salamioa satura  Ferentino (FR) S| Disposizioni

ore/kg previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

In cella frigo a 4°C

ed una UR del 65%

per 10 giorni Durata della stagionatura  Ferentino (FR) ssi di legno Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
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