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FASE: MODALITA': DESCRIZIONE
Acquisizione del

latte
Latte vaccino di
animali locali di due
munte refrigerato a
4°c

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Latte vaccino 100%. Latte locale di due munte Ferentino (FR) SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Filtrazione

Filtrazione a telo del
latte per eliminare
eventuali impurità

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Filtro a telo Ferentino (FR) SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattemento
termico del latte

Dopo la filtrazione il
latte viene riscaldato
a 68-72°C per 20
secondi

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Ferentino (FR) SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Inoculo fermenti

Fermenti utilizzati:
mesofili; inoculati a
35-36°C

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Fermenti mesofili Ferentino (FR) SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Coagulazione

Con caglio liquido di
vitello immesso 30
minuti dopo l'inoculo
dei fermenti. Tempo
di coagulazione 20-
30 minuti

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Ferentino (FR) NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamento del
coagulo

Il coagulo subisce
due rotture. La prima
lenta, mentre la
seconda rapida,
dopo alcuni minuti.
Dimensioni del
coagulo finale: a
noce

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Doppia rottura del coagulo Ferentino (FR) SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Maturazione
della cagliata

Fino a prova positiva
di filatura Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Ferentino (FR) NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Filatura



Con acqua a 95°C
eseguita
manualmente

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Filatura manuale e uso della
mastella di legno

Ferentino (FR) Mastella di legno NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Formatura

Messa in forma in
stampi cilindrici Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Forma del formaggio Ferentino (FR) SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Rassodatura

In acqua fresca per
15 ore subito dopo
la messa in forma

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Ferentino (FR) NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura

In salamoia satura
subito dopo il
rassodamento per 2
ore/kg

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Salatura in salamioa satura Ferentino (FR) SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stagionatura

In cella frigo a 4°C
ed una UR del 65%
per 10 giorni

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Durata della stagionatura Ferentino (FR) Assi di legno SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
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