


Scheda Analitica del prodotto
Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA': DESCRIZIONE
Acquisizione

latte
Latte misto ovi-
vaccino con
prevalenza dell'uno
o dell'altro tipo a
seconda del periodo
di produzione. Viene
utilizzato il latte di 2
munte refrigerato

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Latte misto ovi-vaccino. Cassino (FR),
Fiumicino (RM),
Amatrice (RI)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Filtrazione

A telo o con
centrifuga Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Filtrazione a telo Cassino (FR),
Fiumicino (RM),
Amatrice (RI)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamento
termico

Pastorizzazione a
70-72°C per 15'' (sia
per la tipologia a
pasta cruda che per
il semicotto)

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

A) Pastorizzazione
in caldaia a 65°C per
20' B)
Pastorizzazione a
68-70°C per 30''

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

A 75°C per 20''
Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Fiumicino (RM) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Inoculo fermenti

A) Impiego di
fermenti mesofili
innestati a 41°C B)
Impiego di fermenti
termofili innestati a
35-36°C

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

A) Impiego di
fermenti termofili
innestati a 38°C
(tipologia dolce) B)
Impiego di fermenti
mesofili innestati a
38°C (tipologia
piccante)

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amatrice (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Impiego di fermenti
termofili innestati a
38°C, seguito da
una sosta di 20'

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Fiumicino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Coagulazione

A) Con uso di caglio
liquido a 40°C, con
tempo di presa 30-
40' B) Con uso di
caglio liquido a
36°C, con tempo di
presa 90'

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Uso di caldaia in rame Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

A) Con uso di caglio
Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo



in pasta a 38°C, con
tempo di presa 20'

materiali. locali.
Caglio in pasta di agnello. Fiumicino (RM),

Amatrice (RI)
Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni

previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Rottura della
cagliata

A) Effettuazione di
una rottura con
dimensioni del
coagulo a
nocciolina, seguita
da una sosta 10' in
siero B)
Effettuazione di 2
rotture a distanza di
un'ora con
dimensioni del
coagulo da quadroni
a chicco di mais,
seguita da una sosta
sotto siero

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

A) Effettuazione di 1
rottura con
dimensioni del
coagulo a chicco di
mais

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

B) Effettuazione di 2
rotture a distanza di
un'ora con
dimensioni del
coagulo da quadroni
a chicco di mais,
seguita da una sosta
sotto siero

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Fiumicino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Cottura del
coagulo

A 43°C, senza sosta
(solo per la tipologia
semicotta)

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amatrice (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Messa in forma

Rapida, senza
praticare la
pressatura

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Spurgo

Non effettuato
Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stufatura

In cassone, per 90' a
50°C Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Fiumicino (RM) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

A) In cassone per 24
ore a 45-46°C B)
Non effettuata

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)



In cassone per 12
ore a 45°C Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura

In salamoia satura
per 8 ore/Kg Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

In salamoia satura
per 5 ore/Kg, a
distanza di 24 ore
dalla stufatura

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Fiumicino (RM) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

A) A secco,
effettuata per 48 ore
a temperatura
ambiente, subito
dopo la messa in
forma, seguita da un
lavaggio B) In
salamoia a 20°
Boumé e 4°C per 5
ore/Kg, a distanza di
24 ore dalla fase di
stufatura

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Asciugatura

A) Per 7 giorni a
temperatura
ambiente B) Per 4
ore a temperatura
ambiente

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Per 2-4 ore a
temperatura
ambiente

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stagionatura

In cella a 11°C e
78% di umidità
relativa, per 20
giorni

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

A) Da 1 giorno
(Primo Sale) a 30
giorni a temperatura
ambiente B) In cella
a 7-8°C per 20 giorni

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

In cella statica a 5°C
per 20 giorni Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Fiumicino (RM) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamenti
durante la

maturazione Ripetuti rivoltamenti
ed aspersioni con
olio ed aceto

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile



2004)

Aromatizzazione

Con peperoncino in
pasta (ad esclusione
della tipologia
"semicotto")

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Peperoncino per
aromatizzazione.

Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
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