Operatori
di Filiera
Scheda
Analitica
1

[
delfllazio)
Categoria del prodotto: Formnaggi
Nome wufficiale in elenco Marzolino efo marzolina
G
Prodotti afferenti Marzoiina di capra, marzoline di pecora,

rmarzofina di vacea, marzoling mista: ovi-caprna;
owvi-vaccina, bufalo-vaccina

Aree di rinvenimento del Carpineto Romano (RM), Campodimel= (LT}
Prodotto: Fondi (LT}, Formia (LT}, I (LT} Lencia (LT).
Monte San Biagio (LT). Spigno Saturnia {LT).
Acquafondata (FR), Pescosolido (FR), Picinisco
{FR}, Pico (FR), Pontecorvo (FR), Posta Fibreno
({FR], San Biagio Saracinisco {FR), San Donato
Wal di Comino {FR}, SantAndrea del Garigliano
(FR}, Settefrati (FR), Terelle (FR). Vailemaio (FR}.
‘alierotonda (FR), \illa Latina (FR), Viticuso (FR).
Alvito (FR), Afina (FR), Ausonia {FR), Belmonte
Castelle (FR), Campoli Appennine (FR)
Casalatbico (FR). Casalvieri {FR), Cassine {FR},
Castelnunwn Parann (FRY Conenn &osnnin (FRY

Daati del prodotto

Tipologia
produzione:

Periodo di
produzione:

Mercato di
riferimento:

Descrizione del
prodotto:

Elementi di
tradizionalita’
del processo
produttivo:

* A rischio Recuperata Aftiva

Marzofina di capra: febbraio-otiobre; Marzolina di pecora: oticbre-maggio per il
tipo tradizionale, tutio Fanno per il tipo industriale; Marzolina di vacca: tutto 'anno;
Marzofina mista owi-caprina: ottobre-novembre e maggio-givgno; Marzofina
bufalo-vaccina: tutto l'anno; Marzolina capri-vaccina: agosto-febbraio; Marzolna
ovi-vaccina: otbobre-giugno.

Locale per e produzioni artigianall con rara presenza sul mercato di Roma.
Regionale per le produzioni industriali.

La marzolina & un formaggic prevalentemente di latte di eapra, 1a cui teenologia &
molto eterogenea e si presenta come un "intelligente” prodotio delfa tradizione
casearn3 locale. Questa ha saputo. infatti, valorizzare il Ialie di capra non sempre
semplice da trasformare & un ambiente di preduzione particolare come guello dei
Monti Lepini, Ausoni, Aurunci e della Walle di Comino, nei quali & possibile trovare
condizioni idesli per la fase di asciugatura di guesto formaggio. Al consume si
pud presentare con forma cifindrica, piccola pezzatura, sapore salato e fresca (da
1 = 4 giorni) o stagionata {fino anche 1 anno); inoltre pud essere aromatizzata in
bagno d'olic con aromi {al momento della wendita) o conservata sottolio
aromatizzato (3-8 mesi). La marzolina di capra stagionata =i pud classificare
secondo la legislazione italiana come formaggio grasse a pasia dura (I'Istituto
Sperimentale per la Zootecnia di Roma ha rilevato un contenuto medio del 27%
di umidita e del 49% di grasso). La marzolina pud essere destinata anche al
consumo fresco, non salats. o subito dopo la salatura; in questo caso ha
mediamente il 57% di acqua e =i pud definire come formaggio grasso a pasta
molle {(dat ISZ - Roma). |l coefficiente di maturazione (proteina solubile/proteina
totabke™ 100} varia secondo il grado di stagionatura, raggiungendo & 35% in media
per i formaggi maturi per olire 3 mesi. Da rdevare & 'elevato contenuto medio di
cloruro di sodio: 3,6 % nel predotto tal quale e 5,8% riferito alla sostanza sececa,
che viene ritenuto essenziale per una buona conservazione. E' interessante
notare che |3 marzobna di 7-10 giomi, praticamente a fine stagionatura, ha lo
stesso contenuto medio di umidita (35%) dei campioni stagionati per un periodo
che oscilla da circa un mese ad oiire un anno.

Liilizzo del latte di capre locali con particolare riferimento alla Capra Grigia
Ciociara & Capra Bianca dei Monti Ausoni ed Aurunci (guest'ultima tutelata dalla
L.R. 15/00 "Tutela delle risorse genetiche autoctone di interesse agrario”). Per g
ovini prevale il latte di pecore meficce con incroci di Massese e Comizana su
antichi ceppi merinizzati. Per e vacthe prevalgono capi a duplice attitudine come
la Pezzata Rossa. Per le capre e le pecore l'sfmentazione & quasi
esclusivamente su pasceli naturali e macchia mediterranea con rare integrazioni
di cereafi. Mel processo di trasformazione gli elementi di tradizionalita
fondamentali (vedi scheda analifica) sono ka stagionalita di produzione, 'uiilizzo di
latte crudo e la suas conservazione prima della lavorazione, le modalita di
trattamento del caglio. della salatura, dell'asciugatura e della conservazione.




Materiali
utilizzati nella
tradizione
locale:

Loecali utilizzati
nella tradizione
locale:

Storia
tradizionale del
Prodotto:

Ottenuto anche
con metodo
Biologico:

Caldaia di rame per la coagulazione; tavoll di legno {localmente deth manielie)
per la manipolazione delle formine e la salatura; formine in acciaio o vimini;
gabbie di ferro zincato od acciaio per l'asciugatura all'estemno. Stuocie in canna
locale {localmente dette strugli); reti o felci come basi per ke forme in asciugaturs;
wasi di vetro o cocoio per la stagionatura.

Locale sziendale per la frasformazione e la salaturs; locale storico ventilato per
l'asciugatura e la stagionatura.

Il formaggioc "marzeling” ha una presenza plurisecolare nella produzione e nei
mercali locali, riscontrabile anche da documenti storici. E' censito nelfAtlante dei
Prodotti Tipics ftaliani redatto dalflstitvto Mazionale di Sociclogia Rurale (1281} e
viene brevemente nporate da Salvador del Prado [2001) nel trattato di
Tecnologia Casearia. Mel primo caso & descritte come formaggio di latie di capra,
raramente miscelato a latte bovine ed ovino, prodotto in provincia di Latina e
Frozinone. cougulato con caglio di capretic a basse temperature; nel secondo
caso come formaggio capring a coagulazione rapida. In entrambi i casi gli autori
sorivono che le forme wengono lavate con olio ed acelo e stagionate in oin di
wetro tappato.

MO




Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in “Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE:

Acquisizione
latte

MODALITA':

1) MARZOLINA
MISTA OVI-
VACCINA (TIPO
10): rapporto latte
50/50; latte di ovini
sardi, comisani e
bovini frisoni, bruna.
Latte di 4 munte
refrigerato a 4°C

a) MARZOLINA DI
CAPRA (TIPO 1):
con latte di capre
grigie, bianche,
meticcie alpine e
saanen. |l latte
munto la mattina
viene subito lavorato
mentre il latte della
sera viene
refrigerato a 4°C o in
acqua corrente
gelida.

d) MARZOLINA
MISTA CAPRI-
VACCINA (TIPO 4):
rapporto latte 60/40;
latte di capre
saanen, alpine e
latte di bovini diversi.
Latte di due munte
refrigerato a 4°C

c) MARZOLINA DI
CAPRA (TIPO 3):
latte di capre grigie,
saanen ed alpine.
Latte di due munte
refrigerato a 4°C o in
acqua corrente
gelida nel periodo da
gennaio a marzo.

f) MARZOLINA
OVINA (TIPO 6):
latte di pecore
meticcie. Il latte della
mattina viene subito
lavorato e latte
serale refrigerato a
4°C

0) MARZOLINA
MISTA CAPRI-
VACCINA (TIPO
13): latte di capre e
vacche meticcie.
Latte della mattina
subito lavorato e
latte della sera
refrigerato in acqua
corrente fresca.

p) MARZOLINA
MISTA OVI-
CAPRINA (TIPO
14): latte di capre e
pecore meticcie. Il
latte della mattina
viene subito
lavorato, mentre il
latte serale viene
refrigerato

e) MARZOLINA
MISTA OVI-
CAPRINA (TIPO 5):
latte di ovini
comisani e di capre
grigie. Latte lavorato
ad ogni munta

h) MARZOLINA
VACCINA (TIPO 8):
latte di bovini pezzati
rossi lavorato ad
ogni munta.

b) MARZOLINA DI
CAPRA (TIPO 2):
latte di capre locali
grigie, bianche e
meticcie. Latte
lavorato ad ogni
mungitura

i) MARZOLINA
MISTA OVI-

DESCRIZIONE

Deroghe richieste

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio R Deroghe ng:hleste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Latte ovino-vaccino in Cassino (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl

rapporto 50-60%.

Deroghe richieste

Territorio L
materiali.

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Latte caprino 100%. Animali
allevati al pascolo naturale,
boschivo, di macchia
mediterranea (Monte S.
Biagio, Ausonia, Picinisco,
Villa Latina, Campoli

Latte di capre locali grigie e Ausonia (FR);
bianche; pascoli naturali, Picinisco (FR); Villa
boschivi e di macchia Latina (FR);
mediterranea; periodo di Campoli Appennino
produzione marzo/ottobre. (FR); Atina (FR); Itri
Lavorazione differenziata tra (LT); Monte San

Deroghe richieste

i CCcP
locali.

Normativa Bibliografia

Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl

Appennino, Atina). Presenza le diverse mungiture o Biagio (LT),
di popolazioni caprine refrigerazione solo serale Maranola (LT)
autoctone (Capra grigia anche in acqua corrente
ciociara e Capra bianca degli gelida.
Aurunci ed Ausoni o
"monticellana").
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe ”f:h'eSte Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Latte caprino e vaccino in Cassino (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl

rapporto 60-40%.

Deroghe richieste

Territorio L
materiali.

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Latte caprino 100%. Animali Refrigerazione del latte in
alimentati al pascolo
(Castelforte, S. Cosma e
Damiano). Presenza di
alcune popolazioni caprine
autoctone (Capra grigia

Cassino (FR);
acqua corrente. Capre grigie Picinisco (FR);
ciociare. Castelforte (LT); S.
Cosma e Damiano
(LT); Carpineto
Romano (RM)

Deroghe richieste

" Normativa Bibliografia CCP
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl

ciociara)..
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Latte ovino 100%. Animali  Latte di ovini meticci; pascoli Atina (FR); Monte Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl

alimentati al pascolo di alta anche ad alta quota (maggio- San Biagio (LT)
quota. ottobre). periodo di

produzione tutto I'anno con

prevalenza in ottobre-

febbraio. Lavorazione

differenziata tra le diverse

mungiture o refrigerato solo

del latte munto la sera anche

in acqua corrente gelida.

Deroghe richieste

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio A Deroghe nphleste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Latte misto caprino-vaccino. Capre grigie e maticce locali, Monte San Biagio Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl
Animali alimentati al pascolo. vacche meticcie. Periodo di  (LT)
Presenza di popolazioni produzione
caprine autoctone (Capra  dicembre/settembre e
grigia ciociara). lavorazione differenziata ad
ogni mungitura o latte serale
refrigerato.
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe nphleste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Latte misto ovino-caprino a  Capre grigie e meticcie, Monte San Biagio Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl

composizione diversa a
seconda dela stagione.
Alimentazione al pascolo.
Presenza di popolazioni
caprine autoctone (Capra
grigia ciociara).

pecore meticcie. Lavorazione (LT)
differenziata ad ogni

mungitura o latte refrigerato

solo serale.

Deroghe richieste

Deroghe richieste

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio S " Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Latte caprino ed ovino a Capre grigie e maticcie locali, Itri (LT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI
composizione mista a pecore meticcie. Periodo di
seconda della stagione. produzione
Alimentazione al pascolo. dicembre/settembre e
Presenza di popolazioni di  lavorazione differenziata ad
capre locali (Capra grigia ogni mungitura o latte serale
ciociara) refrigerato.
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste - Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Latte bovino 100%. Latte di bovini pezzati rossi  Spigno Saturnia Nessuna richiesta Nessuna richiesta S|
nella cui alimentazione non & (LT)
previsto l'uso degli insilati.
Lavorazione differenziata tra
le diverse mungiture
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlphleste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Latte caprino 100%. Utilizzo di latte di capre locali Villa Latina (FR); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl
Alimentazione al pascolo (ltri, grigie, bianche e meticcie.  Spigno Saturnia
Spigno Saturnia, Latte lavorato ad ogni (LT); Monte San
Campodimele). Presenza di mungitura Biagio (LT); Itri (LT);
popolazioni caprine autoctone Campodimele (LT);
(Capra grigia ciociara e Castelforte (LT); S.
Capra bianca degli Aurunci Cosma e Damiano
ed Ausoni o "monticellana”). (LT)
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo



Filtrazione

Trattamento
termico

Fermenti
utilizzati

VACCINA (TIPO 9):
latte di ovini sardi e
comisani e di bovini
frisoni e bruna, latte
di due munte
refrigerato a 4 °C

n) MARZOLINA
MISTA CAPRI-
VACCINA (TIPO
12): latte di capre
grigie e vacche
meticcie tenute al
pascolo. Latte della
mattina subito
lavorato, latte serale
refrigerato.

g) MARZOLINA
OVINA (TIPO 7):
latte di pecore
comisane e
meticcie.
Lavorazione del latte
ad ogni munta.

m) MARZOLINA
MISTA BUFALO-
VACCINA (TIPO
11): rapporto latte
50/50; latte di bovino
Pezzato Rosso e di
bufala mediterranea.
Latte di 2 munte
refrigerato.

Latte filtrato con telo
PER TUTTE LE
TIPOLOGIE DI
MARZOLINA

MARZOLINA TIPO
3: pastorizzazione a
72°C per 30 secondi

MARZOLINA TIPO 3
e 4:in caldaia a
85°C per 30 minuti

MARZOLINA TIPO
10: in caldaia a 65°C
per 20 minuti

Impiego di fermenti
mesofili innestati a
41°C

Nessun utilizzo di
fermenti anche dove
si effettua il
trattamento termico.

Latte misto ovino-vaccino.

Elementi di tracciabilita

Latte caprino e vaccino a
composizione mista a
seconda della stagione.
Alimentazione al pascolo.
Presenza di popolazioni
caprine autoctone (Capra
grigia ciociara).

Elementi di tracciabilita

Latte ovino 100%. Animali
alimentati al pascolo.

Elementi di tracciabilita

Latte misto bufalo-vaccino
50%.

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Spigno Saturnia
(LT), Carpineto
Romano (RM)

Elementi tradizionali Territorio
Capre locali grigie e vacche Itri (LT)
meticcie tenute al pascolo.

Periodo di produzione aprile-
settembre. Solo il latte della
munta serale viene
refrigerato.
Elementi tradizionali Territorio
Itri (LT)

Elementi tradizionali Territorio
Latte misto bufalo-vaccino  Itri (LT)
con rapporto 50 e 50; latte di
2 munte refrigerato.

Elementi tradizionali Territorio

Filtrazione a telo Picinisco (FR); Villa
Latina (FR); Atina
(FR); Cassino (FR);
Campoli Appennino
(FR); Ausonia, (FR);
S. Cosma e
Damiano (LT);
Castelforte (LT);
Campodimele (LT);
Spigno Saturnia
(LT); Itri (LT); Monte
San Biagio (LT),
Maranola(LT)

Elementi tradizionali Territorio

Carpineto Romano
(RM)

Elementi tradizionali Territorio

Cassino (FR)

Elementi tradizionali Territorio

Cassino (FR)

Territorio
Cassino (FR)

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali Territorio

Nessun utilizzo di fermenti  Monte San Biagio
(LT); Itri (LT); Spigno
Saturnia (LT);
Campodimele (LT);
Castelforte (LT); S.
Cosma e Damiano
(LT); Ausonia (FR);
Cassino (FR); Atina
(FR); Villa Latina

locali.
Nessuna richiesta

materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.
Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Sl

Sl

Sl

Sl

Sl

Sl

Sl

Sl

Sl

Sl

CCpP

CCP

CCpP

CCP

CccpP

CccpP

CCP

CCP

CCpP

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)



Coagulazione:
tipo di caglio
usato

Coagulazione:
temperatura e
tempo

Impiego di caglio
liquido per le
MARZOLINE TIPO:
1,2,3,4,57,8,9,
10, 11, 12

Impiego di caglio in
pasta di agnello per
le MARZOLINE
TIPO: 1,2,5,6,7,8
12

Caglio in pasta di
capretto per le
MARZOLINE TIPO:
1,2,3,13,14

A 27 - 30°C per 60
minuti; MARZOLINE
TIPO: 2,8

A25-26°Cconil
latte serale e
semidose di caglio
ovino. A 27 - 30°C
per 1 ora con il latte
della mattina e dose
piena di caglio
ovino. Per le
MARZOLINE TIPO:
2,5,7,12. Perla
MARZOLINA TIPO 1
la coagulazione nel
periodo invernale
avviene a 25-26°C
mentre in primavera
a 26-27°C con presa
in 60 minuti.

A 30 - 33°C per 120
minuti. MARZOLINA
TIPO: 1

A 45°C per 40
minuti. MARZOLINA
TIPO: 6

A 30 - 32°C per 120
minuti. MARZOLINA
TIPO: 1

A 20 - 25°C per 6
ore con il latte della
sera e semi dose di
caglio. A 26 - 28°C
per 2 ore con il latte
della mattina e dose
piena di caglio di
capretto; per le
MARZOLINE TIPO:
2

A 25 - 28°C per 30
minuti circa, per le

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Uso di caglio in pasta di

» agnello.

Elementi di tracciabilita

Uso di caglio in pasta di
capretto.

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

(FR); Picinisco (FR);
Campoli Appennino

(FR)
Elementi tradizionali Territorio Deroghe '!Ch'ESte Deroghe "?h'eSte Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Caglio liquido soprattutto Ausonia (FR); Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
nelle marzoline vaccine e Cassino (FR); Villa previste dal
bufalo-vaccine Latina (FR); Itri (LT); Pacchetto
Spigno Saturnia Igiene
(LT); Carpineto (aprile
Romano (RM); 2004)
Campo Appennino
(FR)
Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe nphleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Per tutte le marzoline ovi- Atina (FR); Itri (LT); Caglio aziendale Nessuna richiesta S| Disposizioni
caprine Spigno Saturnia previste dal
(LT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlf:hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Per tutte le marzoline con la Monte San Biagio  Caglio aziendale Nessuna richiesta S| Disposizioni
presenza di latte caprino; (LT), Castelforte previste dal
caglio diluito o inserito solido (LT); Campodimele Pacchetto
in pezzi (LT), Picinisco (FR); Igiene
S. Cosmae (aprile
Damiano (LT), 2004)
Maranola (LT): Itri
(LT).
Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlphleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Villa Latina (LT); Nessuna richiesta  Nessuna richiesta S| Disposizioni
Spigno Saturnia previste dal
(LT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlphleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Coagulazione non preceduta Itri (LT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
da trattamento termico e previste dal
diversificazione delle Pacchetto
temperature per le lavorazioni Igiene
serali e mattiniere ed anche a (aprile
seconfa della stagione 2004)
(inverno - primavera).
Elementi tradizionali Territorio Deraghe richieste Deraghe richieste Normativa Bibliografia ~ CCP Controllo
materiali. locali.
Ausonia (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta S| Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Ausonia (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta S| Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Atina (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta S| Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!cr]leste Deroghe r|_ch|este Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Campoli Appennino Neesuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
(FR) previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlphleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Coagulazione non preceduta Campodimele (LT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
da trattamento termico. previste dal
Diversificazione delle Pacchetto
temperature per le lavorazioni Igiene
serali e mattiniere. (aprile
2004)
Elementi tradizionali Territorio Deraghe richieste:Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo



Trattamento del

coagulo: numero

di rotture

Trattamento del
coagulo:
dimensioni del
coagulo

Trattamento del
coagulo:
dimesioni del
coagulo

Trattemento del
coagulo:
dimensioni del
coagulo

MARZOLINE TIPO:
1,2,3

A 30 - 33°C per 25 -
30 minuti.
MARZOLINA TIPO 3
(pastorizzato)

A 35 - 38°C per 120
minuti; MARZOLINE
TIPO: 1, 13

A 35 -38°C per 30 -
60 minuti;
MARZOLINE TIPO:
1,9,10,11

A25-28°Cda60a
180 minuti per le
MARZOLINE TIPO:
1,2,14

Effettuazione di una
rottura leggera e/o
lenta del coagulo

Chicco di riso per le
MARZOLINE TIPO:
1,2,3,4,56,7,8,
9,11,12,13

Dimensione a chicco
di mais per la
MARZOLINA TIPO 1

A nocciolina per le
MARZOLINE TIPO:
1,3,10,14

Dimensione a cece
per le MARZOLINE
TIPO: 2,3

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

materiali.
Coagulazione non preceduta Atina (FR); Picinisco Caldaia di rame e
da trattamento termico e (FR); Castelforte (LT) combustibile a
diversificazione delle in estate; s. Cosma e legna
temperature per le Damiano (LT) in
lavorazioni serali e estate,Maranola(LT)

mattiniere.
Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.
Carpineto Romano Nessuna richiesta
(RM)
Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Monte San Biagio Nessuna richiesta

(LT

Deroghe richieste
materiali.

Nessuna richiesta

Elementi tradizionali Territorio

Picinisco (FR);
Spigno Saturnia
(LT), Cassino(FR)

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Elementi tradizionali Territorio

Ausonia (FR);
Monte San Biagio
(LT)

Deroghe richieste
materiali.
Picinisco (FR); Villa Utilizzo dello spino

Latina (FR); Atina  di legno
(FR); Cassino (FR);
Campoli Appennino
(FR); Ausonia (LT);
S. Cosma e
Damiano;
Castelforte (LT);
Campodimele (LT);
Spigno Saturnia
(LT); Itri (LT), Monte
San Biagio (LT)

Elementi tradizionali Territorio

Una rottura delicata e lenta

Deroghe richieste
materiali.
Ausonia (FR); Atina Nessuna richiesta

(FR); Picinisco (FR);

Itri (LT); Spigno
Saturnia (LT); Monte
San Biagio (LT),
Campodimele (LT);
Castelforte (LT);
Cassino (FR); S.
Cosma e Damiano
(LT), Maranola (LT)

Elementi tradizionali Territorio

Dimensioni del coagulo da
chicco di riso a nocciolina
con prevalenza a chicco di
riso

Deroghe richieste

Elementi tradizionali Territorio
materiali.
Diversificazione della Itri (LT) Nessuna richiesta
dimensioni del coagulo
Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Campoli Appennino, Nessuna richiesta
carpineto Romano
(RM); Cassino (FR);
Monte Sa Biagio
(LT

Dimensioni del coagulo da
chicco di riso a nocciolina,
con prevalenza a chicco di
riso

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Elementi tradizionali Territorio

Dimensioni del coagulo da  Villa Latina (LT);

locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richiest
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

€ Normativa Bibliografia

Sl

Normativa Bibliografia CCP
Sl

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia CCP

Sl

Normativa Bibliografia CCP
Sl

CccpP
SI

CccpP
SI

CccpP
SI

Normativa Bibliografia CCP

Sl

Normativa Bibliografia CCP

Sl

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni



Trattamento del
coagulo:
miscelazione

9 Miscelazione, dopo
cagliate

la rottura, delle
cagliate serali e
mattiniere

Trattamento del
coagulo: sosta

S S0 Sosta sotto siero per

10 - 15 minuti per la
MARZOLINA TIPO:
9

Sosta sotto siero per
circa di 5 minuti,
ossia giusto il tempo
di posatura della
cagliata;
MARZOLINE TIPO:
1,14

Sosta sotto siero per
30 minuti per la
MARZOLINA TIPO:
2 nel periodo estivo

Nessuna sosta sotto
siero per le
MARZOLINE TIPO:
1,2,3,56,7,8,11

Sosta sotto siero per
10 - 15 minuti per le

MARZOLINE TIPO:

1,2,3,10,13

Trattamento del
coagulo: cottura

della cagliata Riscaldamento per 5

minuti a 37, 5°C

Trattamento del
coagulo: messa

in forma Leggeri e progressivi

riempimenti senza
pressature in
formine per
pezzature finali da
45a250¢9

Pressatura delle
forme

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

chicco di riso a nocciolina,
con prevalenza a chicco di
riso.

Elementi tradizionali

Miscelazione delle cagliate.
Nel territorio di Spigno
Saturmia la miscelazione per
le marzoline caprine &
saltuaria

Elementi tradizionali

Eventuale sosta con
immersione delle formine

Elementi tradizionali

Eventuale sosta con
immersione delle formine

Elementi tradizionali

Eventuale sosta con
immersione delle formine

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Eventuale sosta con
immersione delle formine

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Riempimento delicato delle
formine (anche di acciaio)
per pezzature da 45 a 90 g.
Nei comuni della provincia di
Latina la forma puo essere
chiamata "tonda" o "pezza" a
seconda se € a piatto o
cilindrica

Carpineto Romano
(RM)

Territorio

Itri (LT);
Campodimele (LT);
Castelforte (LT); S.
Cosma e Damiano
(LT); Spigno
Saturnia (LT)

Territorio

Spigno Saturnia
(LT)

Territorio

Ausonia (FR);
Picinisco (FR);
Campoli Appennino
(FR); Monte San
Biagio (LT); Itri (LT)

Territorio

Monte San Biagio
(LT

Territorio

Atina (FR); Itri (LT);
Spigno Saturnia
(LT); Cassino (FR);
Carpineto Romano
(RM) per la
marzolina fresca ed
aromatizzata,
Maranola (LT)

Territorio

Villa Latina (FR);
Cassino (FR);
Spigno Saturnia
(LT); S. Cosma e
Damiano (LT)

Territorio

Carpineto Romano
(RM) per la
marzolina
stagionata

Territorio

Deroghe richieste

materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste

locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

CCpP

SI

CccpP
NO

CCP
NO

CCP
NO

CccpP
NO

CccpP
NO

ccp
SI

Deroghe ’i?hie“e Normativa Bibliografia CCP

locali.

Picinisco (FR); Villa Nessuna richiesta Nessuna richiesta

Latina (FR); Atina
(FR); Cassino (FR);
Ausonia (FR);
Campoli Appennino
(FR); S. Cosma e
Damiano (LT);
Castelforte (LT);
Campodimele (LT);
Spigno Saturnia
(LT); Itri (LT); Monte
San Biagio (LT),
Maranola(LT)

Sl

previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)



Spurgo

Salatura

Nessuna pressatura
delle forme per le
MARZOLINE TIPO:
1,2,3,4,56,7,8,
9,11,12, 13,14

Pressatura sulle due
facce per la
MARZOLINA TIPO:
10

Minore di 60 minuti a
temperatura
ambiente, a volte nel
periodo estivo, lo
spurgo viene
effettuato in frigo.
MARZOLINA TIPO:
1,2,13

Daloraa?24orea
temperatura
ambiente. Durata
inferiore per il tipo di
marzolina fresca e
nel periodo estivo.

Salatura a secco
dopo lo spurgo a
temperatura
ambiente per un
periodo inferiore a
24 ore. MARZOLINE
TIPO: 1,2,3,4,5,6
7.,8,9,12 13,14

Salatura a secco
eseguita dopo lo
spurgo a
temperatura
ambiente. Nel caso
delle marzoline
fresche non &
prevista nessuna
salatura. A Maranola
con sale
fino.MARZOLINE
TIPO: 1,2,11

Salatura a secco
dopo lo spurgo in
cella frigo a 4°C.
MARZOLINE TIPO:
9,3

Salatura a secco a
temperatura
ambiente dopo lo
spurgo per un
periodo maggiore di
24 ore. Nel territorio
di Villa Latina (per
24 - 48 ore), Spigno
Saturnia (finoa 7
giorni), Itri (24 - 48
ore), Cassino (fino a
4 giorni)

Salatura a secco
dopo lo spurgo in
cella frigo a 8 - 12°
C. MARZOLINA
TIPO 3, per 2 giorni
per la MARZOLINA
TIPO 1

Salatura in salamoia
a 18° Boumé dopo
lo spurgo.
MARZOLINE TIPO:
1,6

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi tradizionali

Nessuna pressatura

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Territorio

Deroghe richieste

materiali.

Deroghe richieste
locali.

Picinisco (FR); Villa Nessuna richiesta Nessuna richiesta

Latina (FR); Atina
(FR); Cassino (FR);
Ausonia (FR);
Campoli Appennino
(FR); S. Cosma e
Damiano (LT);
Castelforte (LT);
Campodimele (LT);
Spigno Saturnia
(LT); Itri (LT); Monte
San Biagio (LT),
Maranola(LT)

Territorio

Cassino (FR)

Territorio

Necessita di spurgo; nessun Atina (FR); Monte

uso di stufatura. Spurgo
effettuato a temperatura
ambiente o in frigo solo
occasionalmente in estate a
4°C

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Salatura a secco ed a
temperatura ambiente

Elementi tradizionali

Salatura a secco a
temperatura ambiente;
nessuna salatura per le
marzoline fresche

Elementi tradizionali

Salatura a secco

Elementi tradizionali

Salatura a secco ed a
temperatura ambiente;
diversa durate di salatura in
base al territorio

Elementi tradizionali

Salatura a secco

Elementi tradizionali

San Biagio (LT);
Saturnia (LT);
Campodimele (LT);
Castelforte (LT); S.
Cosma e Damiano
(LT

Territorio

Ausonia (FR); Villa
Latina; Picinisco
(FR); Campoli
Appennino (FR);
Cassino (FR),
Carpineto Romano
(RM); Itri (LT);
Spigno Saturnia
(LT),Maranola(LT)

Territorio

Campoli Appennino
(FR); Ausonia (FR);
Monte San Biagio
(LT); Campodimele
(LT); Castelforte, S.
Cosma e Damiano
(LT); Itri (per il tipo
aromatizzato)

Territorio

Itri (LT), Maranola
(LT)

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Basi in legno con

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Locali storici asciutti

raccolta di siero per e leggermente

la posa delle
formine dette
"manielle”

Deroghe richieste
materiali.
Basi di legno con
raccolta di siero per
la posa delle
formine dette
"manielle”

Deroghe richieste
materiali.
Basi di legno su cui
posare le forme

Deroghe richieste
materiali.

dette "manielle”

Territorio

Spigno Saturnia
(LT), Carpineto
Romano (RM) per la
marzolina fresca ed
aromatizzata

Territorio

Villa Latina (FR);
Cassino (FR);
Spigno Saturnia
(LT); Itri (LT)

Territorio

Carpineto Romano
(RM), Itri (LT)

Territorio

Deroghe richieste
materiali.
Basi di legno

Deroghe richieste
materiali.

Basi di legno su cui
posare le forme

Deroghe richieste
materiali.

Basi di legno

Deroghe richieste
materiali.

ventilati. Luoghi
esterni neturali in cui
posizionare le
"gabbie". Locale di
caseificazione.

Deroghe richieste
locali.

Locali storici asciutti
e leggermente
ventilati. Luoghi
esterni naturali in cui
posizionare le
"gabbie". Locale di
caseificazione.

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia
Sl

S

S

Sl

CCP
|

ccpP
|

CCpP

CCpP

Deroglhe richieste Normativa Bibliografia CCP

ocali.
Locale specializzato
tipo cantina

Deroghe richieste
locali.

Basi di legno su cui Ambiente di
posare le forme

caseificazione e
locale specializzato
tipo cantina

Deroghe richieste
locali.
Locali specializzati
tipo cantina

Deroghe richieste
locali.
Locali specializzati
tipo cantina

Deroghe richieste
locali.
Locali specializzati
tipo cantine

Deroghe richieste
locali.

Atina (FR); Cassino Nessuna richiesta Nessuna richiesta

(FR)

Sl

Normativa Bibliografia

Sl

Normativa Bibliografia

Sl

Normativa Bibliografia

Sl

Normativa Bibliografia

Sl

Normativa Bibliografia

Sl

ccpP

CCP

CCcpP

CCP

CCpP

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo
Disposizioni

previste dal
Pacchetto



Lavaggi intra e
post-salatura

Asciugatura

Lavaggio post-
salatura con
immersione per
dissalatura.
MARZOLINE TIPO:
3,4

Lavaggi durante e
dopo la salatura con
acqua corrente.
MARZOLINE TIPO:
1,2,3,4,14

Per 10 - 15 giorni a
temparatura
ambiente senza
lavaggio intermedio.
MARZOLINA TIPO:
2

Per 4 - 7 giorni in
cellaa4-7°C.
MARZOLINE TIPO:
1,3,4,9

Per 10 - 15 giorni a
temperatura
ambiente con
lavaggio intermedio
dopo 2 - 6 giorni,
con acqua amilacea
e acqua ed olio a
acqua solo.
MARZOLINE TIPO:
1,14

Entro 4 giorni
(sempre nel periodo
estivo) a
temperatura
ambiente o in cella a
4°C. MARZOLINE
TIPO: 1,2,3,4,5,7,
8,9,10,12,13

prima asciugatura a
10-12°C per 12 ore.
Al termine, tolta la
salamoia formatasi,
seconda asciugatura
a 10-12°C per 4-5
giorni su panno

Per 4 - 8 giorni
(sempre nel periodo
invernale) a
temperatura
ambiente.
MARZOLINE TIPO:
1,2,3,4,5/6,7,8,
10, 11, 12, 13

Massimo per 1
giorno (tipologia

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi tradizionali

Lavaggio

Elementi tradizionali

Lavaggi delle forme

Elementi tradizionali

Asciugatura a temperatura
ambiente

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Asciugatura a temperatura
ambiente; utilizzo anche di
ambiente esterno naturale.
Lavaggio intermedio con
acque amilacee o miste ad
olio

Elementi tradizionali

Asciugatura a temperatura
ambiente; utilizzo anche di
ambiente esterno e d
eventuali lavaggi intermedi
con acque amilacce o miste
ad olio.

Elementi tradizionali

doppia asciugatura

Elementi tradizionali

Asciugatura a temperatura
ambiente; utilizzo anche di
ambiente esterno naturale:
Eventuali lavaggi intermedi
con acque amilacee o miste
ad olio.

Elementi tradizionali

Igiene

(aprile
2004)
Territorio Deroghe r!chleste Deroghe "f:h'e“e Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Cassino (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlghleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Ausonia (FR); Monte Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
San Biagio (LT); previste dal
Spigno Saturnia Pacchetto
(LT); Campodimele Igiene
(LT) (aprile
2004)
Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste -\ mativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Castelforte (LT); S. Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
Cosma e Damiano previste dal
(LT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Territorio Deroghe richieste. - Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Carpineto Romano Basi di canna Nessuna richiesta S| Disposizioni
(RM) per le localemnte dette previste dal
marzoline "struglio” e felci per Pacchetto
aromatizzate e la posa delle forme. Igiene
stagionate; Itri (LT) (aprile
per le aromatizzate, 2004)
Spigno Saturnia
(LT).
Territorio Deroghe richieste;  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Ausonia (FR); Basi di canna, Locali storici S| Disposizioni
Monte San Biagio localmente dette specializzati previste dal
(LT) perle "struglio” e felci per leggermente Pacchetto
marzoline fresche e la posa delle ventilati. Igiene
stagionate formine. Gabbie (aprile
metalliche per 2004)
l'asciugatura in
ambiente esterno.
Basi in rete per
l'asciugatura in
locali storici.
Territorio Deroghe richieste.  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Itri (LT) per le Basi di canna, Locali storici S| Disposizioni
marzoline localmente dette specializzati, previste dal
aromatizzate ad "struglio” e felci per leggermente Pacchetto
aspersione e la posa delle ventilati Igiene
stagionate; Monte  formine. Gabbie (aprile
San Biagio (LT); metalliche per 2004)
Ausonia (FR); l'asciugatura in
Campoli Appennino ambiente esterno.
(FR); Picinisco (FR) Basi in rete per
per le marzoline l'asciugatura in
stagionate, Cassino locali storici.
(FR) per le
stagionate, Spigno
Saturnia (LT) per le
stagionate;
Campodimele (LT)
per le staginate
Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste a6y Bibliografia CCP  Controllo
materiali. locali.
Maranola (LT) base in panno-telo locali storici Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Territorio Deroghe richieste/ - Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.
Itri (LT) per le Basi di canna, Locali storici Sl Disposizioni
marzoline localmente dette specilaizzati, previste dal
aromatizzate ad "struglio” e felci per leggermente Pacchetto
aspersione e la posa delle ventilati Igiene
stagionate; Monte  formine. Gabbie (aprile
San Biagio (LT); metalliche per 2004)
Ausonia (FR); l'asciugatura in
Campoli Appennino ambiente esterno.
(FR); Picinisco (FR) Basi in rete per
per le marzoline l'asciugatura in
stagionate, Cassino locali storici.
(FR) per le
stagionate, Spigno
Saturnia (LT) per le
stagionate;
Campodimele (LT)
per le stagionate.
Territorio Deragheirichiestel = Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo



Lavaggio post-
asciugatura

Conservazione:
temperatura

Conservazione:
modalita

fresca) a
temperatura
ambiente o in cella
frigo a 10-12°C
MARZOLINE TIPO:
1,2,3,4,56,7,8,
11,13

Asciuigatura per 4 -
5 giorni su reti in
ambiente ventilato
ed a temperatura
ambiente.

Con acqua corrente
per le MARZOLINE
TIPO: 1, 2, 10, 13,
14

Con acqua ed olio
per le MARZOLINE
TIPO: 1, 2, 14

Con immersione in
acqua per
dissalatura

Conservazione a
temperatura
ambiente per le tutte
le tipologie di
marzolina non
conservata in olio
(normalmente
commercializzata
entro 2-3 giorni)

In cella a 4°C per 1
giorno. MARZOLINE
TIPO: 2, 3 (fresche)

Incellaa8-12°C.
MARZOLINE TIPO:
3,9

Conservazione a 4 -
5°C per 4 - 5 mesi
per MARZOLINA
TIPO 1

In bagno sott'olio in
recipiente aperto
(marzoline fresche
aromatizzate).
MARZOLINE TIPO:
1,2,5,7,8,11, 12,

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Asciugatura a temperatura

ambiente, anche in ambiente Picinisco (FR); Atina localmente dette

esterno naturale. Eventuali

lavaggi intermedi con

acquee amilacee o miste ad

olio.

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Eventuale lavaggio con

particolare riferimento alle

marzoline stagionate
classiche

Elementi tradizionali

Eventuale lavaggio con

particolare riferimento alle

marzoline sragionate
classiche

Elementi tradizionali

Eventtuale lavaggio con
particolare riferimento alle

marzoline stagionate
classiche

Elementi tradizionali

aromatizzata in
bagno d'olio);
Spigno Saturnia I
(LT); ), Carpineto
Romano (RM)

formine. Gabbie
metalliche per

asciugatura in

ambiente esterno.
Basi in rete per

asciugatura in

locali storici.
Territorio Deroghe richieste
materiali.
Itri (LT) Gabbie
Territorio Deroghe richieste

Castelforte (LT);
Monte San Biagio
(LT); Campodimele
(LT); Villa Latina
(FR); S. Cosma e
Damiano (LT);
Ausonia (FR);
Cassino (FR)

Territorio

Ausonia (FR);
Campodimele (LT);
Monte San Biagio
(LT)

Territorio

Cassino (FR);
Spigno Saturnia
(LT)

Territorio

materiali.

materiali. locali.

Cassino (FR); Basi di canna, Locali storici

specializzati,

(FR); Itri (LT) peril "struglio" e felci per leggermente
tipo non salato ed la posa delle ventilati

Sl

Deroghe richieste o mativa Bibliografia  CCP

locali.

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richeista

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste

materiali.

locali.

Conservazione a temperatura Picinisco (FR); Villa Nessuna richiesta Nessuna richiesta

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Latina (FR); Atina
(FR); Cassino (FR);
Campoli Appennino
(FR); Ausonia (LT);
S. Cosma e
Damiano;
Castelforte (LT);
Campodimele (LT);
Spigno Saturnia
(LT); Itri (LT), Monte
San Biagio (LT),
Maranola(LT)

Territorio

Itri (LT); Carpineto
Romano (LT)

Territorio

Carpineto Romano
(RM)

Territorio
Itri (LT)

Territorio

Deroghe richieste
materiali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Sl

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia

CCP

Sl

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

SI

Sl

ccpP

CcpP

Normativa Bibliografia CCP

Sl

Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP

locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Itri (LT); Monte San Nessuna richiesta Nessuna richiesta

Biagio (LT); Spigno
Saturnia (LT)

Sl

Normativa Bibliografia CCP

Sl

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto



Conservazione;
modalita

Trattamenti
durante la
conservazione

13,14

In vasi di vetro con
le marzoline
immerse in olio di
oliva o di semi.
MARZOLINE TIPO:
1,2,5,7,8,10, 11,
12,13, 14

Elementi di tracciabilita

Sottovuoto (per le
marzoline fresche e
stagionate) TIPO: 1,
3,4,9

Elementi di tracciabilita

In contenitori di
plastica asciutti per
le MARZOLINE
TIPO: 1,2,3,4,9

Elementi di tracciabilita

In vasi di coccio
asciutti con chiusura
a coltre di erbe
naturali (timo
serpillo).
MARZOLINA TIPO:
2

Elementi di tracciabilita

Uso di timo serpillo per
conservazione.

In vasi di vetro
asciutto o vasi di
coccio chiuse con
tappi ermetici (per le
marzoline stagionate
secche).
MARZOLINE TIPO:
1,2,3,4,57,8,9,
10, 11, 12, 13, 14

Elementi di tracciabilita

Conservazione
sott'olio in olio di
semi di mais a
temperatura
ambiente per 4 -5
mesi

Elementi di tracciabilita

Una o due
immersioni in acqua
per 10 minuti (tipo
stagionato).
MARZOLINE TIPO:
1,2,

Elementi di tracciabilita

Diversi lavaggi con
acqua ed aceto (per
le marzoline
stagionate).
MARZOLINE TIPO:
2,9,3,4

Elementi di tracciabilita

Diversi lavaggi con
acqua ed aspersione
di acqua ed olio.
MARZOLINE TIPO:
1, 2 (stagionate)

Elementi di tracciabilita

Piu rivoltamenti in
vaso con poco olio
che ricopre per
aspersione le forme
(marzoline
stagionate).

Elementi di tracciabilita

Diversi lavaggi con
acqua amilacea.
MARZOLINE TIPO:
1, 2, (stagionate)

Elementi di tracciabilita

Deroghe richieste

Elementi tradizionali Territorio s
materiali.
Conservazione sott'olio in Monte San Biagio  Nessuna richiesta
vasi di vetro (LT), Itri (LT); Spigno
Saturnia (LT);
Ausonia (FR); Villa
Latina (FR);
Campodimele (LT),
Maranola(LT)
Elementi tradizionali Territorio Deragheirichieste
materiali.
Cassino (FR); Nessuna richiesta

Carpineto Romano
(RM); Itri (LT)

Deroghe richieste
materiali.
Cassino (FR); Villa Nessuna richiesta

Latina (LT); Spigno

Elementi tradizionali Territorio

Saturnia (LT)
Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste
materiali.
Vasi di coccio con chiusura in S. Cosma e Vasi di coccio

coltre naturale. Bagno in olio Damiano (LT)
in recipienti aperti per le

marzoline fresche

aromatizzate. Temperatura

ambiente
Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.
Conservazione in vasi di Monte San Biagio  Impiego dei vasi di
vetro o coccio con chiusura in (LT); Itri (LT); coccio
coltre naturale. Bagno in olio Campodimele (LT);
in recipienti aperti per le Spigno Saturnia
marzoline fresche (LT); Castelforte
aromatizzate. Temperatura  (LT); S. Cosma e
ambiente Damiano (LT);
Ausonia (FR); Atina
(FR); Villa Latina
(FR); Picinisco (FR);
Campoli Appennino
(FR)
Elementi tradizionali Territorio Deraghe richieste
materiali.
Itri (LT) Nessuna richiesta
Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste
materiali.
Immersione in acqua Castelforte (LT); S. Vasi di coccio
Cosma e Damiano
(LT)
Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste
materiali.
Lavaggi con acqua, olio, Cassino (FR); Vasi di coccio
aceto ed acqua amilacea. Il Spigno Saturnia

numero dei lavaggi dipende  (LT)
dalla lunghezza del periodo di
conservazione.

Deroghe richieste

Elementi tradizionali Territorio BoH
materiali.

Diversi lavaggi con acqua,  Ausonia (FR); Villa Vasi di coccio
olio, aceto ad acqua Latina (FR); Monte
amilacea. Il numero di San Biagio (LT);
lavaggi dipende dalla Spigno Saturnia
lunghezza del perido di (LT); Campodimele
conservazione (LT)

Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Rivoltamenti nel vaso con olio Cassino (FR); Vasi di coccio
Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.
Diversi lavaggi con acqua,  Ausonia (FR); Vasi di coccio
olio, aceto ed acqua Monte San Biagio

amilacea. Il numero di lavaggi (LT); Spigno

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Locali storici
asciutti tipo cantine
o grotte

Deroghe richieste
locali.
Locali storici
asciutti tipo cantine
o grotte

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Locali storici asciutti
tipo cantine o grotte

Deroghe richieste
locali.
Locali storici asciutti
tipo cantine o grotte:

Deroghe richieste
locali.
Locali storici
asciutti tipo cantine
o grotte

Deroghe richieste
locali.
Locali storici asciutti
tipo cantine o grotte

Deroghe richieste
locali.
Locali storici asciutti
tipo cantine o grotte:

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia CCP
Sl

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia CCP
Sl

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia CCP
Sl

Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto



Durata della
conservazione

Aromatizzazione

Dai 15 ai 365 giorni
per le marzoline
secche semplici od
aromatizzate per
aspersione

Elementi di tracciabilita

Dai 3 ai 6 mesi
sott'olio per le
marzoline semplici
od aromatizzate.
MARZOLINE TIPO:
1,2,5,7,8,12,13,
14

Elementi di tracciabilita

inferiore a 5 giorni
per marzoline
fresche, non salate
ed aromatizzate,
asciutte o in bagno
di olio. MARZOLINE
TIPO: 1, 2,3,4,5, 6,
7,8,11,12,13

Elementi di tracciabilita

Con inserimento - P
degli aromi nella Elementi di tracciabilita
cagliata prima della A rom;,

messa in forma.

MARZOLINE TIPO:

2,3,4,8

Con aspersione di
“"crema"” costituita da
formaggio
stagionato, olio ed
aromi naturali

Elementi di tracciabilita

Olio ed aromi.

In bagno di olio
(marzoline fresche)
con timo serpillo.
MARZOLINE TIPO:
1,2,9

Elementi di tracciabilita

Uso di timo serpillo in bagno
di olio.

In bagno di olio
(marzoline fresche)
con alloro, cinepro,
pepe nero, pepe
rosa e pepe verde.
MARZOLINA TIPO:
2

Elementi di tracciabilita

Aromi.

Con aspersione
degli aromi subito
dopo la messa in
forma. MARZOLINE
TIPO: 2,9, 10

Elementi di tracciabilita

Con diverse unture
(marzoline
stagionate e
fresche) con salsa
battuta in olio di
aceto, origano,
rosmarino,
peperoncino.
MARZOLINA TIPO:
2

In bagno di olio
(marzoline fresche)
con alloro ed
origano.
MARZOLINE TIPO:
2,5,7,8,12

Elementi di tracciabilita

Aromi.

Elementi di tracciabilita

Aromi.

dipende dalla lunghezza del
periodo di conservazione.

Elementi tradizionali

Stagionatura ottimale 30 -
120 giorni

Elementi tradizionali

Utilizzo di olio di oliva o di
girasole

Elementi tradizionali

Diverse presentazioni

Elementi tradizionali

Utilizzo di aromi naturali del
luogo con particolare
riferimento al timo serpillo e
peperoncino in tutta l'area di
produzione ed all'origano,
alloro e rosmarino nel
versante marino.

Elementi tradizionali

Utilizzo di aromi naturali del
luogo con particolare
riferimento al timo serpillo e
peperoncino in tutta l'area di
produzione ed all'origano,
alloro e rosmarino nel
versante marino.

Elementi tradizionali

Utilizzo di aromi naturali del
luogo con particolare
riferimento al timo serpillo e
peperoncino in tutta I'area di
produzione ed all'origano,
alloro e rosmarino nel
versante marino.

Elementi tradizionali

Utilizzo di aromi naturali del
luogo con particolare
riferimento al timo serpillo e
peperoncino in tutta l'area di
produzione ed all'origano,
alloro e rosmarino nel
versante marino.

Elementi tradizionali

Utilizzo di aromi naturali del
luogo con particolare
riferimento al timo serpillo e
peperoncino in tutta l'area di
produzione ed all'origano,
alloro e rosmarino nel
versante marino.

Elementi tradizionali

Utilizzo di aromi naturali del
luogo con particolare
riferimento al timo serpillo e
peperoncino in tutta I'area di
produzione ed all'origano,
alloro e rosmarino nel
versante marino.

Elementi tradizionali

Utilizzo di aromi naturali del
luogo con particolare
riferimento al timo serpillo e
peperoncino in tutta |'area di
produzione ed all'origano,

Saturnia (LT)

Territorio

Monte San Biagio
(LT); Itri (LT); Spigno
Saturnia (LT);
Campodimele (LT);
Castelforte (LT); S.
Cosma e Damiano
(LT); Ausonia (FR);
Cassino (FR); Atina
(FR); Villa Latina
(FR); Picinisco (FR);
Campoli Appennino
(FR)

Territorio

Monte San Biagio
(LT), Itri (LT); Spigno
Saturnia (LT);
Campodimele (LT)

Territorio

Itri (LT); Spigno
Saturnia (LT);
Picinisco (FR);
Atina (FR); Villa
Latina (FR);
Carpineto Romano
(RM); Monte San
Biagio (LT)

Territorio
Picinisco (FR);

Carpineto Romano
(RM); Itri (LT)

Territorio

Cassino (FR)

Territorio

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Itri (LT); Monte San Nessuna richiesta Nessuna richiesta

Biagio (LT); Spigno
Saturnia (LT)

Territorio

Villa Latina (LT)

Territorio

S, Cosma e
Damiano (LT);
Spigno Saturnia
(LT); Monte San
Biagio (LT);
Cassino (FR)

Territorio

Campodimele (LT)

Territorio
Itri (LT)

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

CcpP
Sl

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia CCP

Sl

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia CCP
Sl

Normativa Bibliografia CCP

Sl

Normativa Bibliografia CCP

Sl

Normativa Bibliografia CCP
g

Normativa Bibliografia CCP
Sl

Normativa Bibliografia CCP
Sl

Normativa Bibliografia CCP
Sl

Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile



Trattamenti prima
della

Sott'olio con aromi
naturali per le
marzoline stagionate arom;

commercializzazione Sottovuoti

MARZOLINE TIPO:
3,4

Bagno in olio per le
marzoline fresche
con aromi.
MARZOLINE TIPO:
1,2,3,4,56,7,8,
11,12,13

Lavaggio finale delle
forme stagionate
con acqua.
MARZOLINE TIPO:
1,2

Lavaggio finale delle
forme stagionate
con aceto.
MARZOLINA TIPO;
2

Pulizia con panno
per la MARZOLINA
TIPO 1 stagionata

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

alloro e rosmarino nel
versante marino.

Elementi tradizionali

Utilizzo di aromi naturali del
luogo con particolare
riferimento al timo serpillo e
peperoncino in tutta l'area di
produzione ed all'origano,
alloro e rosmarino nel
versante marino.

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Taiiere Deroghe richieste
materiali.
Monte San Biagio
(LT); Itri (LT); Spigno
Saturnia (LT);
Campodimele (LT)

Territorio T
€ materiali.

Cassino (FR);
Carpineto Romano
(RM)

Territorio S
materiali.

Itri (LT); Monte San Nessuna richiesta
Biagio (LT); Spigno

Saturnia (LT); Atina

(FR); Villa Latina

(FR); Picinisco (FR)

Territorio e
materiali.

Castelforte (LT);
Monte San Biagio
(LT); Villa Latina
(FR); S. Cosma e
Damiano (LT)

VEHIIIID materiali.
Spigno Saturnia Nessuna richiesta
(LT)

T Deroghe r!chieste

materiali.
Itri (LT) Nessuna richiesta

Deroghe richieste

Nessuna richiesta

Deroghe richieste

Deroghe richieste

Nessuna richiesta

Deroghe richieste

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuan richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Normativa Bibliografia CCP

Sl

Normativa Bibliografia ~CCP
Sl

Normativa Bibliografia CCP
S|

Normativa Bibliografia CCP
NO

Normativa Bibliografia CCP
Sl

Normativa Bibliografia CCP
S|

2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
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