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Operatori
di Filiera

Scheda
Analitica

Ricelte

Tipologia
produzicne:
Periodo di
produzicne:

Mercato di
riferimento:

Descrizione del
prodotto:

Elementi di
tradizionalita®
del processo
produttivo:

Materiali
utilizzati nella
tradizione
locale:

Locali utilizzati
nella tradizione
locale:

Storia
tradizionale del
Prodotto:

Ottenuto anche
con metodo
Biclogico:

- prodotti‘tipicife tradiziona

el | | .:':_,!I_‘E:' m

D home = lista dei prodotti > scheda: Pecorino ciociaro

Categoria del prodotto:
Formaggi

MNome ufficiale in elenco Pecorino ciociaro

G

Aree di rinvenimento del
Prodotto:

Imtera provincia di Frosinone

Aree di invenimento Picinisco (FR), San Donato Val di Comino (FR). San

Dati del prodotto

produtton Vittore del Lazio (FR} Atina (FR}, Cassino (FR),
censiti: Cassino {FR)
A rischio Recuperata ¥ Attiva

Mormalmente da luglic ad aprile per il pecorino stagionato 3 mesi & da maggio ad
agosto per lo stagionato di G mesi.

Locale e provinciale.

Formaggio owino semicotto a pasta dura stagionata da 30 giomi a § mesi
{tradizionalemnte 3 - 8 mesi). Forma clindrica e pezzatura da 1 - 2 kg, colore giafle
paglierino intemo e gialio scuro esternc. Sapore intenso, mai salato, leggerments
piccante nelle forme stagicnate oitre & mesi. Pud avere aromi di afumicatura.

Liilizzo di latte ovino al 100%; lavorazione a latte crudo; wtilizzo di caglio in pasta di
agnello e capretto; tpologia di rottura della cagliata, salatura, ascicgatura e
stagionatura. Trattamenii con olio in maturazione.

Caldaia di rame, assi di legno, caglio aziendale, legna per affumicatura.

Locali storics per |a stagionatura e Faffumicatura del pecorino ciociaro.

Peconno ciociaro storicamente prodotto presso caseifici locali. Censito nellAtlante
dei prodotti tipici: | Formaggi. dell'lstituto Mazionale di Scciologia Rurale. Sin da tempi
molto antichi, era pratica usuale delle famiglie ciociare commissionare direttamente ai
pastori del luogo le propre "“fommiture annual® di formaggio fresco. || formaggio
doveva essere oftenuto preferibiimenis da pascolo invernale, pid adatio alls
trasformazione.
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Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA": DESCRIZIONE
Acquisizione
latte
b) Latte ovino di 2 - - I . . " - ichi ichi 5 . 3
A)munte refrigerato Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::;nleste Deroglk(l)iarl:::meste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Latte ovino 100%. Latte ovino al 100% di cui Cassino (FR); San Nessunarichiesta Nessuna richiesta S| Disposizioni
Allevamento al pascolo (S.  quello serale refrigerato e Donato Val Comino previste dal
Donato Val Comino) da quello della mattina posto (FR) Pacchetto
maggio ad agosto. subito in caldaia Igiene
(aprile
2004)
a) Latte ovino di due - s . .. . L ichi ichi . i .
m)unte di cuila Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derogg:ee::gnleste Deroglgiarl:::meste Normativa Bibliografia CCP Controllo
serale refrigerata | atte ovino 100%. Latte ovino al 100% dicui  Picinisco (FR); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
Allevamento al pascolo quello serale refrigerato e Atina (FR); San previste dal
(maggio-agosto). quello della mattina posto Donato Val Comino Pacchetto
subito in caldaia (FR) Igiene
(aprile
2004)
© Latte ovino 100% Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territori Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografi CCP Controll
proveniente da una lementi di tracciabili lementi tradizionali erritorio ] el ormativa Bibliografia ontrollo
munta, refrigerato a | atte ovino 100%. Latte ovino. S. Vittore nel Lazio Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. Sl Disposizioni
4°C e posto subito in ;

f - (FR). previste dal
caldaia la mattina Pacchetto
successiva. Igiene

(aprile
2004)
Filtrazione
a) Filtrazione a telo - I . L. . - ichi ichi X i X
521 colino o Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gnleste Derogﬂ\;;ﬁ:hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
centrifuga. Filtrazione a telo Picinisco (FR); San Nessuna richiesta. Nessuna richiesta SI Disposizioni
Donato Val Comino previste dal
(FR); Atina (FR); Pacchetto
Cassino (FR) Igiene
(aprile
2004)
Filtrazione.
b) Filtrazione a telo. L s . . ) - ichi ichi . L .
) Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe:;gnleste Deroglt:)i;:;:hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
S. Vittore nel Lazio Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. Sl Disposizioni
(FR). previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Trattamento
termico
b) Non effettuato A I q An A S ichi ichi . - .
) Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::;ll'iueste Deroglrgji;:::hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Lavorazione a latte crudo San Donato Val Nessuna richiesta  Nessuna richiesta S| Disposizioni
Comino (FR); Atina previste dal
(FR); Picinisco (FR) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
a) Pastorizzazione a A I 9 An . e ichi ichi . - )
623 - 70°C per 30 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggtee::;nleste Deroglr:)i;:;:hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
secondi Cassino (FR); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Trattamento
termico.
c) Normalmente non i i
effettuato. In alcuni Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Demrggfengn'esm Demggi;:?h'esm Normativa Bibliografia CCP Controllo
zﬁggﬂg?gggﬁn?o% Latte crudo. S. Vittore nel Lazio Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. S| Disposizioni
del latte trasformato (FR). grewitendal
in giornata mentre il i a.‘gr‘]:ee ©
restante 30% viene (glprile
termizzato a 62°C
per 5. 2004)
Utilizzo fermenti
a) Impiego di A 9 An . e ichi ichi . - .
fe)rmepntigtermofili a Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggtee:;;nleste Deroglrtl:(e::ﬁ:hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
35-36°C Cassino (FR) Nessuna richiesta Neesuna richiesta NO Disposizioni



Utilizzo fermenti.

b) Non utilizzati.

Coagulazione

b) Con caglio in
pasta di agnello o
capretto a 38°C.
Tempo di presa 20
minuti

a) Con caglio liquido
a 38°C con tempo di
presa di 30-40
minuti.

Coagulazione.

d) Con caglio liquido
tipo pasta filata, alla
temperatura di 35-
36°C e tempo di
presa in 60'.

c) Con caglio in
polvere di vitello
inserito a 38-40°C e
tempo di presa di
30-40'.

Rottura del
coagulo
a) Effettuazione di
due rottura a
distanza di 1 ora,
fino all
raggiungimento della
dimensione di un
chicco di mais
Rottura del
coagulo.
c) Una rottura fino al
raggiungimento delle
dimensioni di un
chicco diriso,
seguito da una sosta
massima di 10'.
Rottura della
cagliata.

b) Una rottura fino al
raggiungimento delle
dimensioni di un
chicco diriso e
nessuna cottura del
coagulo, seguita da
una sosta di 10
minuti sotto siero.

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Non utilizzazione di fermenti.

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Utilizzo di caglio in pasta di
agnello o capretto

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Tipologia di caglio.

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Rottura a chicco di riso.

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Rottura a chicco di riso.

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.

S. Vittore nel Lazio Nessuna richiesta. Nessuna richiesta.

(FR), s. Donato

V.C. (FR), Atina

(FR), Picinisco

(FR), Cassino (FR).

Territorio

Deroghe richieste
materiali.
Caldaia di rame e
caglio aziendale

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Territorio

San Donato Val
Comino (FR);
Picinisco (FR)

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.

Nessuna richiesta Nessuna richiesta

Territorio

Cassino (FR)

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.
Nessuna richiesta. Nessuna richiesta.

Territorio

Cassino (FR).

Deroghe richieste  Deroghe richieste

Territorio T "
materiali. locali.
S. Vittore nel Lazio Nessuna richiesta. Nessuna richiesta.
(FR).
Tarieie Deroghe richieste  Deroghe richieste

materiali. locali.

Cassino (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.
Nessuna richiesta. Nessuna richiesta.

Territorio

S. Donato V.C.
(FR). Atina (FR),
Picinisco (FR),
Cassino (FR).

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.

Nessuna richiesta. Nessuna richiesta.

Territorio

S. Vittore nel Lazio

FR).

Normativa Bibliografia
Sl

Normativa Bibliografia
S|

Normativa Bibliografia
S|

Normativa Bibliografia
S|

Normativa Bibliografia
S|

Normativa Bibliografia

CCP

CCP

CcpP

CCcpP

CCpP

CCpP

NO

Normativa Bibliografia
Sl

Normativa Bibliografia
S|

CCP

CcpP

previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)



Cottura del
coagulo

Pressatura del
coagulo in
caldaia

Messa in forma

Spurgo

Spurgo

Salatura

b) Nessuna cottura

a) Fino al
raggiungimento di
45°C e sosta di 30
minuti

Il coagulo viene
pressato
manualmente

a) Lenta, seguita
dalla pressatura
delle forme.

b) In formette
cilindriche,
esercitando una
forte pressatura
sulle due facce nella
versione classica.
Nessuan pressatura
per la versione
"avvinata".

d) Nessuno spurgo.

b) Con stufatura a
40 - 45°C per 24 ore

a) Per 10 - 12 ore in
affumicatura

Per2-4orea
temperatura
ambiente

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi di tracciabilita

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Cottura del coagulo

Elementi tradizionali

Pressatura delle forme

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Elementi tradizionali

Affumicatura invernale

Elementi tradizionali

Territorio

Cassino (FR)

Territorio

San Donato Val
Comino (FR);
Picinisco (FR);
Atina (FR)

Territorio

San Donato Val
Comino (FR);
Picinisco (FR);
Atina (FR)

Territorio

San Donato Val
Comino (FR);
Picinisco (FR);
Atina (FR); Cassino
(FR)

Territorio

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Caldia di rame

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richiest
locali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

S. Vittore nel Lazio Nessuna richiesta. Nessuna richiesta.

(FR).

Territorio

Cassino (FR)

Territorio

Cassino (FR)

Territorio

Picinisco (FR)

Territorio

San Donato Val
Comino (FR);
Picinisco (FR);
Atina (FR)

Deroghe richieste
materiali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
materiali.
Legna o paglia per
I'affumicatura

Deroghe richieste
materiali.
Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Nessuna richiesta

Deroghe richieste
locali.

Locale di
affumicatura

Deroghe richieste
locali.
Nessuna richiesta

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

€ Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Normativa Bibliografia

Sl

Sl

SI

Sl

Sl

CCpP

CCpP

ccp

CcpP

CCpP

CcpP

NO

Sl

Sl

Sl

CcpP

CcpP

CCpP

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)



Asciugatura

Stagionatura

Stagionatura.

Trattamenti
durante la
maturazione

Pezzatura

c) In salamoia non
satura, dopo spurgo
di 6 ore/kg nella
versione classica, o
dopo 60’ nella
versione avvinata.

a) A secco per 24 -
48 ore a
temperatura
ambiente

b) In salamoia per 5
ore/kg di prodotto a
20° Boumé

In ella alla
temperatura di 4-
8°C, subito dopo la
salatura, per 4-5
giorni.

b) Incellaa7-8°C
a 55 -60% di UR
per 20 giorni.

a) Da 30 giornia 6
mesi a temperatura
ambiente. La
stagione piu lunga
viene effettuata per il
pecorino ottenuto da
latte di maggio -
agosto. Temperatura
di circa 10°C

c) Da 30 a 365 giorni
per la versione
classica, in cella a
12-15°C, 70 giorni
per la forma
avvinata in Aglianico
in cella a 12-15°C.

a) 2 - 3 trattamenti
con aspersione di
olio fino a crosta
colorata (ogni 7 - 8
giorni per i primi 20
giorni).

b) Avvinatura con
Aglianico per 49 ore
dopo 60 giorni di
stagionatura, e
ripetizione per altre
48 ore dopo altri 10
giorni di
stagionatura.

Da 1 KG, per il tipo
fresco e l'avvinato, a
12 Kg.

Deroghe richieste  Deroghe richieste

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio S n Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
S. Vittore nel Lazio Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. Sl
(FR).
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe ".Ch'ESte Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Salatura a secco San Donato Val Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl

Comino (FR); Atina
(FR); Picinisco
(FR); Cassino (FR)

Deroghe richieste  Deroghe richieste

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio | B Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Cassino (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta S|
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
S. Vittore nel Lazio Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. Sl
(FR).
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste  \,mativa Bibliografia  CCP
materiali. locali.
Cassino (FR) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Periodo di stagionatura. San Donato Val Assi di legno Cantine storiche e SI
Comino (FR); Atina grotte naturali

(FR); Picinisco
(FR); Cassino (FR)

Deroghe richieste  Deroghe richieste

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio e - Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
S. Vittore nel Lazio Nessuna richiesta. Uso di locali storici Sl
(FR). o naturali.
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Trattamenti. San Donato Val Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl
Comino (FR);

Picinisco (FR);
Atina (FR); Cassino

(FR).
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe ”.Ch'esm Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Avvinatura. S. Vittore nel Lazio Uso di mastelle in  Nessuna richiesta. Sl
(FR). legno.
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe "Ph'eSte Normativa Bibliografia CCP
materiali. locali.
Pezzatura. S. Vittore nel Lazio Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. Sl
(FR).

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal



Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)




Operatori
di Filiera

Scheda
Analitica

Ricefte

Tipologia
produzicne:

Periodo di
produzione:

Mercato di
riferimento:

Descrizione del
prodotio:

Elementi di
tradizionalita’
del processo
produttivo:

Materiali
utilizzati nella
tradizione
locale:

Locali utilizzati
nella tradizione
locale:

Storia
tradizionale del
Prodotto:

Ottenuto anche
con metodo
Biologico:

Categoria del prodotto:

MNome ufficiale in elenco
G.U.:

MNomi locali e suoi
sinonimi:

Aree di rinvenimento del
Prodotto:

Aree di invenimento
produtton
oensitiz

Dati del prodotio

A rischio

Tutto 'anno

~ prodotti-tipicife tradizionali"delftazio™
=mws=Progetto-Agricoltura=Qualita’

D home = lista dei prodotti > scheda: Pecorino viterbess

Formaggi

Pegoring viterbase

Pecorino della Tuscia, pecorino cenering {variante
con trattamento di olio e cenere) e peconino alle foglie
di noce.

Imtera provincia di Viterbo, Cellere (WT)

Bagnoregio (VWT} Capodimonia (WT) Cellere (WT),
Piansang (WT), \etralla (WT)

Recuperata " Aittiva

Gruppi di acquisto lecale, regionale, nazionale ed anche esiero

Farmaggio owvino, a volte prodotto con latte crudo, a pasta dura, stagionato da 30 a
1Z mesi. La pezzatura da 1.8 a 4 kg. |l colore della pasta interna & giallo paglierino; il
sapore va dal doloe a leggerments sa'ato, 3 piccante nelle forme stagionates olire §
mesi. Del pecoring viterbese se ne producono alcune vanant in cui sono previst
divers: trattamenti. Si produce infatt il pecoring viterbese “"cenerino”, che dopo un
periodo di conservazione di 40-45 giomni wiene trattsto con olio & cenere di camino e
lasciato stagionare per alti G0-80 giomi ed il pecorno viterbese "alle foglie di noci”
che, dopo un pericdo di stagionatura in cella viene rivestito con foglie di noc e
lasciato stagionare per altri 10 - 30 giorni.

Utilizzo di latte ovino al 130% dei pascoli del viterbese; caglio in pasta; camera calda;
salatura a seceo & tpologia della rofturas della cagliata.

Caldaia di rame ed assi di legno

Cantine storiche di stagionatura.

Presenza storica di caseifici locali. Prodotto censito nell'Atlante dei Prodotti Tepecs: |
Formaggi redatto dalflstitvto Mazionale di Socsologia Rurale. La tecnologia di
produzione & afferente alla caciotta.
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Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia”. passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA" DESCRIZIONE
Acquisizione
latte
Latte crudo ovino al - o . . . - ichi ichi . o X
100% di Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo
0 di materiali. locali.
provenienza ) Latte ovino aziendale Cellere (VT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
aziendale (tipologia previste dal
pecorino viterbese Pacchetto
“cenerino”) Igiene
(aprile
2004)
Latte ovino di 2-4 g (TR A An 5 e ichi ichi . - .
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio DRl {dilzsiz D (s Normativa Bibliografia CCP Controllo
munte materiali. locali.
Capodimonte (VT); Nessunarichiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
Piansano (VT); previste dal
Bagnoregio (VT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Filtrazione
Filtrazione del latte - s . . . - ichi ichi X . X
mediante centrifuga Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deron%i;g:gnfeste Denglf(l)iaﬂlﬁhleSIe Normativa Bibliografia CCP Controllo
Capodimonte (VT) Nessunarichiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Trattamento
termico
Pastorizzazione a 62 - I . - . - ichi ichi . . X
- 65°C 15 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlphleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
per materiali. locali.
secondi Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
Piansano (VT); previste dal
Bagnoregio (VT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Nessun tipo di Deroghe richieste  Deroghe richieste

trattamento termico; Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio i (o Normativa Bibliografia CCP Controllo
il latte viene lavorato Nessun trattamento termico  Cellere (VT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
a crudo dungue impiego di latte crudo previste dal
ovino Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
;iset?éé?é%ger ;igl Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfelr':glr;.leste Derogli:)i;ﬁfhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
20 secondi Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
Piansano (VT); previste dal
Bagnoregio (VT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
;’gféogéfalg?lnse a Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gll';leste Derogll;;iar:ichleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
secondi anche per la Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
produ_zmngtdil Piansano (VT); previste dal
5:3222 ::I:Jﬁrfozslie i Bagnoregio (VT); Pacchetto
> Cellere (VT) Igiene
noci. (aprile
2004)
Inoculo fermenti
:S?nigf.ﬁ.id; fsegn;gr:g e Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggtee:gmeste Derogget:;:ﬁhleste Normativa Bibliografia ~CCP Controllo
sosta di 20 minuti Piansano (VT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
circa previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
:.Eggglfﬁig ;tesrgg?g Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfelr':gllwi.leste Derogll;l)i;::fhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Capodimonte (VT); Nessunarichiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
Bagnoregio (VT) previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Coagulazione

Utilizzo di caglio i - . - - ichi ichi
p;;f;g 3;230'82 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghesrichieste  Deraghe richieste

T " Normativa Bibliografia CCP Controllo
materiali. locali.



rempo di presa in Uso del caglio in pasta Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni

10-30 minuti. Piansano (VT) previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Coagulazione con Deroghe richieste  Deroghe richieste
caglio quuicoio di materiali. locali.
vitelloa 34°C e Cellere (VT) Nessuna fichiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
tempo di presa in previste dal
20-4a minuti. Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rottura della
cagliata
(LjJinna:;i(Jsttura & chicco Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gllwileste Deroglr(;i;:?meste
Rottura a chicco di mais Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
Bagnoregio (VT); previste dal
Piansano (VT) Pacchetto

Igiene

(aprile

2004)

Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cottura del
coagulo

(_:onura del_ coagulo Deroghe richieste  Deroghe richieste

fino a raggiungere materiali. locali.

ala terpperatura di Piansano (VT); Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni

43-45°C Cellere (VT) previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Normativa Bibliografia CCP Controllo

Stufatura

gnsgésf?sggla 36 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronggfe:;nleste Deroglt;iarlﬁ:hleste

raggiungimento di Bagnoregio (VT, Nessuna richiesta Nessuna richiesta S| Disposizioni

pH pari a 5,2/5,6 el ) preeiste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Normativa Bibliografia CCP Controllo

Nessuna stufatura Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio DEEEE e DR e e
effettuata materiali. locali.
Cellere (VT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Normativa Bibliografia CCP Controllo

gnogés;gr ioarﬁi%uti Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggtee::gn!este Deroglf;iérl:ﬁhlesle
Capodimonte (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Normativa Bibliografia CCP Controllo

gnssgs;g? Soarﬁrnuti Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gn.leste Deroglr;i:"cjhleste
Piansano (VT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Normativa Bibliografia CCP Controllo

Asciugatura

Z;;;;;ﬁg ea Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Demrggfe::gn"esm Deroglfg’i;:ﬁhleste
ambiente Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
Bagnoregio (VT); previste dal
Piansano (VT); Pacchetto
Cellere (VT) Igiene
(aprile
2004)

Normativa Bibliografia CCP Controllo

Formatura

p;’e)isjaa slr;rf](;;ma Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe:gn!este Derogllz)i;:;:'hleste
pressatura Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
Piansano (VT); previste dal
Bagnoregio (VT); Pacchetto
Cellere (VT) Igiene
(aprile

Normativa Bibliografia CCP Controllo



2004)

Salatura

gazlgllérz;ér: Zﬂ;rgcf:ga Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gn.leste Deroglgi;ﬁmeste Normativa Bibliografia CCP Controllo

al kg a 15°C di Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni

temperatura. Bagnoregio (VT) previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura a secco per

24 ore al kg Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste

materiali. locali.
Salatura a secco Piansano (VT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta S| Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Normativa Bibliografia CCP Controllo

A secco dopo 24 ore

dall afase di Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Peraghelrichiestcierogheliichiieste

materiali. locali.
a_suu_gatur§ per 2-5 Cellere (VT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta S| Disposizioni
giorni a 15° in cella previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Normativa Bibliografia CCP Controllo

Stagionatura

Primo periodo di Deroghe richieste  Deroghe richieste

stagionatura di 30 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio et locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo
giorni a 8°C € . Capodimonte (VT); Nessunarichiesta Nessuna richiesta S| Disposizioni
secondo periodo di Bagnoregio (VT) previste dal
20-45 giorni a 10- Pacchetto
11°C e UmR pari a Igiene
85-90% (aprile
2004)

Stagionatura in cella

a14°C a UmR di Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deraghe richieste  Deroghe richieste

materiali. locali.
81% per 40-45 Cellere (VT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
giorni. previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Normativa Bibliografia CCP Controllo

Stagionatura

variabiloe da 30 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio DercohieliichiesteiDeroohellichieste

materiali. locali.
giorni a 12 mesi aILa Piansano (VT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
temepratura di 6-8°C previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Normativa Bibliografia ~CCP Controllo

Trattamenti prima

della
commercializzazione .
Lavaggio del L o . . . B ichi ichi . . )
f 9910 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe nphleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
ormaggio materiali. locali.
Capodimonte (VT); Nessuna richiesta nessuna richiesta Sl Disposizioni
Bagnoregio (VT); previste dal
Piansano (VT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Massaggio con olio - o . . . B ichi ichi . . )
e cene?eg di camino e Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gﬁfeste Deroglr:)i:ﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
successivo Cellere (VT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
finissaggio per 60-90 previste dal
glornlv(tlplqgla Pacchetto
pecorino viterbese Igiene
detto "CENERINO") (aprile
2004)

Trattamento prima
della
commercializzazione Fasciatura con foglie - T . . . -
di noci dopo 60 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio
giorni di stagionatura

e successivo

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.
Finissaggio Cellere (VT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni

Normativa Bibliografia CCP Controllo

iste dal
finissaggio in cella gfg(;?\eettoa
per u_Iterlon 10-30 Igier_\e
giorni. (aprile

2004)
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