


Scheda Analitica del prodotto
Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA': DESCRIZIONE
Acquisizione

latte
b) Latte ovino di 2 -
4 munte refrigerato Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Latte ovino 100%.
Allevamento al pascolo (S.
Donato Val Comino) da
maggio ad agosto.

Latte ovino al 100% di cui
quello serale refrigerato e
quello della mattina posto
subito in caldaia

Cassino (FR); San
Donato Val Comino
(FR)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

a) Latte ovino di due
munte di cui la
serale refrigerata

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Latte ovino 100%.
Allevamento al pascolo
(maggio-agosto).

Latte ovino al 100% di cui
quello serale refrigerato e
quello della mattina posto
subito in caldaia

Picinisco (FR);
Atina (FR); San
Donato Val Comino
(FR)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

c) Latte ovino 100%
proveniente da una
munta, refrigerato a
4°C e posto subito in
caldaia la mattina
successiva.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Latte ovino 100%. Latte ovino. S. Vittore nel Lazio
(FR).

Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Filtrazione

a) Filtrazione a telo
su colino o
centrifuga.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Filtrazione a telo Picinisco (FR); San
Donato Val Comino
(FR); Atina (FR);
Cassino (FR)

Nessuna richiesta. Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Filtrazione.

b) Filtrazione a telo.
Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

S. Vittore nel Lazio
(FR).

Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamento
termico

b) Non effettuato
Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Lavorazione a latte crudo San Donato Val
Comino (FR); Atina
(FR); Picinisco (FR)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

a) Pastorizzazione a
68 - 70°C per 30
secondi

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR); Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamento
termico.

c) Normalmente non
effettuato. In alcuni
periodi non viene
effettuato per il 70%
del latte trasformato
in giornata mentre il
restante 30% viene
termizzato a 62°C
per 5'.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Latte crudo. S. Vittore nel Lazio
(FR).

Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Utilizzo fermenti

a) Impiego di
fermenti termofili a
35 - 36°C

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Neesuna richiesta NO Disposizioni



previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Utilizzo fermenti.

b) Non utilizzati.
Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Non utilizzazione di fermenti. S. Vittore nel Lazio
(FR), s. Donato
V.C. (FR), Atina
(FR), Picinisco
(FR), Cassino (FR).

Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Coagulazione

b) Con caglio in
pasta di agnello o
capretto a 38°C.
Tempo di presa 20
minuti

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Utilizzo di caglio in pasta di
agnello o capretto

San Donato Val
Comino (FR);
Picinisco (FR)

Caldaia di rame e
caglio aziendale

Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

a) Con caglio liquido
a 38°C con tempo di
presa di 30-40
minuti.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Coagulazione.

d) Con caglio liquido
tipo pasta filata, alla
temperatura di 35-
36°C e tempo di
presa in 60'.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR). Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

c) Con caglio in
polvere di vitello
inserito a 38-40°C e
tempo di presa di
30-40'.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Tipologia di caglio. S. Vittore nel Lazio
(FR).

Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Rottura del
coagulo

a) Effettuazione di
due rottura a
distanza di 1 ora,
fino all
raggiungimento della
dimensione di un
chicco di mais

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Rottura del
coagulo.

c) Una rottura fino al
raggiungimento delle
dimensioni di un
chicco di riso,
seguito da una sosta
massima di 10'.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rottura a chicco di riso. S. Donato V.C.
(FR). Atina (FR),
Picinisco (FR),
Cassino (FR).

Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Rottura della
cagliata.

b) Una rottura fino al
raggiungimento delle
dimensioni di un
chicco di riso e
nessuna cottura del
coagulo, seguita da
una sosta di 10
minuti sotto siero.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rottura a chicco di riso. S. Vittore nel Lazio
(FR).

Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)



Cottura del
coagulo

b) Nessuna cottura
Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

a) Fino al
raggiungimento di
45°C e sosta di 30
minuti

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cottura del coagulo San Donato Val
Comino (FR);
Picinisco (FR);
Atina (FR)

Caldia di rame Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Pressatura del
coagulo in

caldaia Il coagulo viene
pressato
manualmente

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Pressatura delle forme San Donato Val
Comino (FR);
Picinisco (FR);
Atina (FR)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Messa in forma

a) Lenta, seguita
dalla pressatura
delle forme.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

San Donato Val
Comino (FR);
Picinisco (FR);
Atina (FR); Cassino
(FR)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

b) In formette
cilindriche,
esercitando una
forte pressatura
sulle due facce nella
versione classica.
Nessuan pressatura
per la versione
"avvinata".

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

S. Vittore nel Lazio
(FR).

Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Spurgo

d) Nessuno spurgo.
Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

b) Con stufatura a
40 - 45°C per 24 ore Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

a) Per 10 - 12 ore in
affumicatura Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Affumicatura invernale Picinisco (FR) Legna o paglia per
l'affumicatura

Locale di
affumicatura

SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Spurgo

Per 2 - 4 ore a
temperatura
ambiente

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

San Donato Val
Comino (FR);
Picinisco (FR);
Atina (FR)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura



c) In salamoia non
satura, dopo spurgo
di 6 ore/kg nella
versione classica, o
dopo 60' nella
versione avvinata.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

S. Vittore nel Lazio
(FR).

Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

a) A secco per 24 -
48 ore a
temperatura
ambiente

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Salatura a secco San Donato Val
Comino (FR); Atina
(FR); Picinisco
(FR); Cassino (FR)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

b) In salamoia per 5
ore/kg di prodotto a
20° Boumé

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Asciugatura

In ella alla
temperatura di 4-
8°C, subito dopo la
salatura, per 4-5
giorni.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

S. Vittore nel Lazio
(FR).

Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stagionatura

b) In cella a 7 - 8°C
a 55 - 60% di UR
per 20 giorni.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cassino (FR) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

a) Da 30 giorni a 6
mesi a temperatura
ambiente. La
stagione più lunga
viene effettuata per il
pecorino ottenuto da
latte di maggio -
agosto. Temperatura
di circa 10°C

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Periodo di stagionatura. San Donato Val
Comino (FR); Atina
(FR); Picinisco
(FR); Cassino (FR)

Assi di legno Cantine storiche e
grotte naturali

SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stagionatura.

c) Da 30 a 365 giorni
per la versione
classica, in cella a
12-15°C, 70 giorni
per la forma
avvinata in Aglianico
in cella a 12-15°C.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

S. Vittore nel Lazio
(FR).

Nessuna richiesta. Uso di locali storici
o naturali.

SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamenti
durante la

maturazione a) 2 - 3 trattamenti
con aspersione di
olio fino a crosta
colorata (ogni 7 - 8
giorni per i primi 20
giorni).

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Trattamenti. San Donato Val
Comino (FR);
Picinisco (FR);
Atina (FR); Cassino
(FR).

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

b) Avvinatura con
Aglianico per 49 ore
dopo 60 giorni di
stagionatura, e
ripetizione per altre
48 ore dopo altri 10
giorni di
stagionatura.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Avvinatura. S. Vittore nel Lazio
(FR).

Uso di mastelle in
legno.

Nessuna richiesta. SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Pezzatura

Da 1 KG, per il tipo
fresco e l'avvinato, a
12 Kg.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Pezzatura. S. Vittore nel Lazio
(FR).

Nessuna richiesta. Nessuna richiesta. SI Disposizioni
previste dal



Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)





Scheda Analitica del prodotto
Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA': DESCRIZIONE
Acquisizione

latte
Latte crudo ovino al
100% di
provenienza
aziendale (tipologia
pecorino viterbese
"cenerino")

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Latte ovino aziendale Cellere (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Latte ovino di 2-4
munte Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Piansano (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Filtrazione

Filtrazione del latte
mediante centrifuga Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamento
termico

Pastorizzazione a 62
- 65°C per 15
secondi

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Piansano (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Nessun tipo di
trattamento termico;
il latte viene lavorato
a crudo

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Nessun trattamento termico
dunque impiego di latte crudo
ovino

Cellere (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Pastorizzazione del
latte a 68°C per 10-
20 secondi

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Piansano (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Pastorizzazione a
72°C per 10-15
secondi anche per la
produzione del
pecorino viterbese
versione con fogli di
noci.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Piansano (VT);
Bagnoregio (VT);
Cellere (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Inoculo fermenti

Inoculo di fermenti
termofili a 35-38°C e
sosta di 20 minuti
circa

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Piansano (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Inoculo di fermenti
mesofili a 35-38°C Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Coagulazione

Utilizzo di caglio in
pasta a 35-38°C e Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo



rempo di presa in
10-30 minuti.

Uso del caglio in pasta Capodimonte (VT);
Piansano (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Coagulazione con
caglio liquido di
vitello a 34°C e
tempo di presa in
20-4a minuti.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cellere (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Rottura della
cagliata

Una rottura a chicco
di mais Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rottura a chicco di mais Capodimonte (VT);
Bagnoregio (VT);
Piansano (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Cottura del
coagulo

Cottura del coagulo
fino a raggiungere
ala temperatura di
43-45°C

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Piansano (VT);
Cellere (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stufatura

In cassone a 36-
38°C fino al
raggiungimento di
pH pari a 5,2/5,6

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Bagnoregio (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Nessuna stufatura
effettuata Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cellere (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

In cassone a 50-
60°C per 10 minuti Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

In cassone a 37-
38°C per 90 minuti Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Piansano (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Asciugatura

Per 12-24 ore a
temperatura
ambiente

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Bagnoregio (VT);
Piansano (VT);
Cellere (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Formatura

messa in forma
rapida senza
pressatura

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Piansano (VT);
Bagnoregio (VT);
Cellere (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile



2004)

Salatura

Salatura in salamoia
a 20°B per 8-12 ore
al kg a 15°C di
temperatura.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura a secco per
24 ore al kg Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Salatura a secco Piansano (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

A secco dopo 24 ore
dall afase di
asciugatura per 2-5
giorni a 15° in cella

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cellere (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stagionatura

Primo periodo di
stagionatura di 30
giorni a 8°C e
secondo periodo di
20-45 giorni a 10-
11°C e UmR pari a
85-90%

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stagionatura in cella
a 14°C a UmR di
81% per 40-45
giorni.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cellere (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stagionatura
variabiloe da 30
giorni a 12 mesi alla
temepratura di 6-8°C

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Piansano (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamenti prima
della

commercializzazione Lavaggio del
formaggio Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Bagnoregio (VT);
Piansano (VT)

Nessuna richiesta nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Massaggio con olio
e cenere di camino e
successivo
finissaggio per 60-90
giorni (tiplogia
pecorino viterbese
detto "CENERINO")

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Cellere (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamento prima
della

commercializzazione Fasciatura con foglie
di noci dopo 60
giorni di stagionatura
e successivo
finissaggio in cella
per ulteriori 10-30
giorni.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Finissaggio Cellere (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)


	peco 1
	peco 2
	peco 3
	peco 4

