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del processo
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Materiali
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D home = lista dei prodotti > scheda: Pecoring dei Monti della Laga

Categoria del prodotto:
Formnaggi

MNome ufficiale in elenco
G.U.:

Pecorino dei Monti defla Laga

Prodotti afferenti Pecorino di Amatrice

Aree di rinvenimento del
Prodotto:

Accumali (RI), Amatrice (Rl

Aree di invenimento
produttori
censiti:

Accumoli (RI)

Dati del prodotio

“ A rischio Recuperata Attiva

Maggio -giugno
Locale e Roma
Formaggio ovino misto a capra (fino al 30%) a pasta dura e grasso; forma cilindrica a

sealzo; pezzatura da 2 a 3 kg: colore giallo paglierino interno; stagionatura da 3 a 6
mesl; sapore leggermenta szlato e piccante.

Stagionalita della produzions con impiege di solo latte primaverile.

Caldaia di rame per la coagulazione: tavoli di legno per la manipoiazione delle forme
e |a fase di stagionatura.

Lecale aziendale per la trasformazions e la salatura; locale storico (fipo cantina) per
la fase di conservazions del formaggio pecoring.

5i riscontrang tradizione orale locale, tracce in archivi comunali, presenza storica da
almeno 25 anni nei negozi defla zona e nel banco al mercato locale. | formaggio
pecorino dei Monti della Laga & in parte afferente al Pecorino del Pastore citato
nell'Atlante dei Prodoth Tipici: | Formaggi; redatto dalflstituto di Sociclogia Rurale.
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Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA": DESCRIZIONE
Acquisizione
latte
Latte ovino e caprino A e P . Deroghe richieste Deroghe richieste - ]
(fino al 30%) di due Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio el [ Normativa Bibliografia CCP Controllo
munte refrigerato al | ate misto ovino e caprino  Impiego di latte misto ovi-  Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
4°c (circa 70% e 30%). caprino previste dal
Allevamento al pascolo. Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Filtrazione
Con telo a setaccio o - . L . - ichi ichi . - X
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Dercrggfeggnleste Deroggi;:::hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Trattamento
termico
A 74°C per 2 minuti L B I — Deroghe richieste  Deroghe richieste ’ P )
in caldaia Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio i, locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo
Accumoli (RI) Utilizzo della Nessuna richiesta Sl Disposizioni
caldaia di rame previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Inoculo fermenti
Nessuno ichi ichi
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gnleste Demglgianlfh'esm Normativa Bibliografia ~CCP Controllo
Non utilizzo di fermenti Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Coagulazione
Con caglio in pasta - S . . . . ichi ichi . . 3
di g|’| sgoc Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Dt il PREEh (HiEsE Normativa Bibliografia CCP Controllo
I agnello a 35™ materiali. locali.
dopodueoresi  cagig in pasta diagnello.  Utilizzo di caglio in pastadi  Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
sosta. 20 minuti di agnello previste dal
coagulazione Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Rottura del
coagulo
Una sola rottura del - o . . . o ichi ichi . - X
| Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deraghe richieste;  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo
coagulocon materiali. locali.
dimensioni a chicco Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
diriso previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Cottura del
coagulo
A 46°C per 30 - s . . . - ichi ichi " - 5
inuti ,\F; Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste.  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo
minuti. Nessuna materiali. locali.
sosta sotto siero Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Formatura




Salatura

Asciugatura

Conservazione

Messa in forma in
fuscelle cilindriche a
scalzo e pressatura
rapida sulle due
facce

A secco sulle due
facce per 48 ore (24
ore su una faccia e
24 ore sull'altra
faccia). Salatura
effettuata subito
dopo la pressatura

Da 10 a 20 giorni a
10 - 14°C su tavole
di legno

A temperatura
ambiente per 3 - 6
mesi. Nei primi 45
giorni il locale &
maggiormente
umido

Trattamenti prima

della

commercializzazione Lavaggio in acqua

delle forme.

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronq'gfe::;nieste Deroglt;iéi?:hiesle Normativa Bibliografia CCP Controllo
Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Demrggtee::;niege Deroglf;i;ilg:hiesle Normativa Bibliografia CCP Controllo
Tipologia di salatura Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuan richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derongzgtee::gll';leste Deroglr;iarlll?:hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Asciugatura effettuata su Accumoli (RI) Utilizzo di tavole di Locale storico (tipo Sl Disposizioni
tavole di legno legno cantina) previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derongqagfe;:;nleste Deroglr(;iar:::hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Utilizzo di tavole di legno e Accumoli (RI) Utilizzo tavole di Locali storici (tipo Sl Disposizioni
differenziazione dei locali in legno cantina) previste dal
due fasi di conservazione Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gﬁleste Deroglr(\)iar:::hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Accumoli (RI) Nessuna richiesta  Nessuan richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile

2004)
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