" prodotti‘tipicife tradizionali

m———=Proge ttnrﬁgrfcnltura-QuaHta :

D home = lista dei prodotti > scheda: Pecorino della 5abina

Operatori
di Filiera

Scheda
Analitica

Ricelts

Categoria del prodotto:
Formaggi

Nome ufficiale in elenco Pecorino della Sabina

G
Prodotti afferenti

Pecoring viterbese

Aree di rinvenimento del
Prodotto:

Montopoli di Sabina (RI), Poggio Mirteto (R1)

Arge di nnvenimento
produttosi
censiti:

Poggic Mireta (RI)

Dati del prodotto

Tipologia
produzione:
Periodo di
preduzione:
Mercato di
riferimento:

Descrizione del
prodotto:

Elementi cli
tradizionalita®
del processo
produttivo:
Materiali
utilizzati nella
tradizione
locale:

Locali utilizzati

nella tradizione
locale:

Storia
tradizionale del
Prodotto:

Ottenuto anche
con metodo

Biclogico:

A rischio Recuperata ¥ Attiva

Primavera

Locake & Roma

Formaggio a pasta dura e grassa; forma cilindrica a scalzo; pezzatura da piccola a
motto grande (1, 2, 3. 4, 7 e 23 kg); colore della pasta giallo paglianng; stagicnatura
da 3 a 6 mesi; sapore leggermente salato e piccante.

Impiego di latte ovino sobo del periodo primaverile, proveniente dai pascoli della
bassa3 Sabina.

Tavole di legno per la manipolazione delle forme e fase di stagionatura.

Locale aziendale per la frasformazione e la salatura; locale storico per la
Cconservazione.

Storica produzione di un ferritorio come quello della Sabina da sempre dedito alla
pastorizia sia stanziale che transumante.Tradizione orale locale, tracce in archivi
comunali; presenza storica da almeno 25 anni nei negozi delis zona. mercati &
ristorazione locale.
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Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE:

Acquisizione
latte

Trattamento
termico

Utilizzo di
fermenti

Coagulazione

Rottura della
cagliata

Cottura del
coagulo

Asciugatura

Stufatura

MODALITA':

DESCRIZIONE

Deroghe richieste

Latte di due munte. . B . PN - Deroghe richieste - o "
Il latte munto la sera Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio il [l Normativa Bibliografia CCP Controllo
viene rgfngerato, Latte ovino 100%. Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
mentre il latte munto  Ajleyamento al pascolo. previste dal
la mattina & Pacchetto
destinato Igiene
direttamente alla (aprile
lavorazione 2004)
A 70°C per 15 - - q A=A R fn Deroghe richieste  Deroghe richieste ; i -
secon(_ii con Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio sy locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo
pastorizzatore Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Inoculo di fermenti L N q P e Deroghe richieste  Deroghe richieste ; i "
termofili a 36°C Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio i, locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo
Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Con caglio in pasta - s o L Deroghe richieste  Deroghe richieste ’ - )
di agnellq e'caglio in Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Tt el Normativa Bibliografia CCP Controllo
polvere divitello " cagiig in pasta di agnello. Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
inseriti con i fermenti previste dal
lattici. Tempo di Pacchetto
coagulazione 30 Igiene
minuti. (aprile
2004)
Una sola rottura - s q A R e p Deroghe richieste  Deroghe richieste » frin .
d.e"a Ce}g"?ta con Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio T, locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo
dimensioni del Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
coagulo a cece previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
A 43°C per 10 - o PO - Deroghe richieste  Deroghe richieste : i !
minuto e sosta sotto Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio T, locali. Normativa Bibliografia ~CCP Controllo
siero per 10 minuti Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Effettuata solo per il - o . . . e Deroghe richieste  Deroghe richieste » g -
tempo di Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio BT, [ Normativa Bibliografia CCP Controllo
irrigidimento delle Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta S Disposizioni
forme a temperatura previste dal
ambiente Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)




Due stufature da 20
minuti a 43°C

Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

In salamoia satura
subito dopo la

stufatura per 24 ore/ Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
kg di prodotto previste dal

A12-13°Cper3-6
mesi su assi di legno

Impiego di assi di legno Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta S| Disposizioni
previste dal
Pacchetto

Lavaggio delle forme

Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)




prodotti-tipicife’ tra m..;-;:,l;l;i y
Progetto-Agricoltura=Qualita“ s

D home = lista dei prodotti = scheda: Pecorino della Sabina alla erbe

Operatori
di Filiera

Scheda
Analitica

Riceite

Categoria del prodotto:
Formaggi

Mome wufficiale in elenco Peconno della Sabina ala erbe

G
Peconn viterbess

Prodotti afferenti

Aree di rinvenimento del
Prodotto:

Montopali di Sabina (RI), Poggio Mireto (1)

Aree di invenimento
produttori
cansitic

Poggic Mirteta (RI)

Drati del prodotto

Tipologia
produzicne:
Fericdo di
produzione:

Mercato di
riferimento:

Descrizione del
prodotto:

Elementi di
tradizionalita
del processo
produttivo:

Materiali
utilizzati nella
tradizione
locale:

Locali utilizzati
nella tradizione
locale:

Storia
tradizionale del
Prodotio:

Ottenuto anche
con metodo
Biologico:

A rischio Recuperata ¥ Attiva

Primavara

Locale e Roma

Formaggio a pasta dura e grassa; forma cilindrica a scalzo; pezzaturada 1. 2, 3, 4. 7
& 23 Kg; colore giallo paglierino intermno (defla pasia) e grigio (per aspersione delia
fecola di patate) al'esterno; aromatizzazione con erba cipollina, rucola, finocchio

selvatico, basifice e conandole; sapore leggermente salato ed  aromatico;
stagionatura da 3 3 6 mesi

Ltilizzo di solo latte primaverile proveniente dai pascoli della bassa Sabina.

Assidi legno per la manipolazione delle forme e per |a fase di stagionatura.

Locale aziendale per la trasformazione e la salstura, locsle storico per la
Cconsenazione.

Tradizione orake locale; tracee in archivi comunali e presenza storica da almeno 25
anni presso regozi e ristoranti locali.
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Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia”. passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA" DESCRIZIONE
Acquisizione
latte
:;e:ttte%%g:loel;n :2::;" Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gllwi.leste Del‘Ogll';i:I::.hleSte Normativa Bibliografia CCP Controllo
refrigerato, mentre il | atte ovino 100%. Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
latte munto la Allevamento al pascolo. previste dal
mattina e destinato Pacchetto
direttamente alla Igiene
lavorazione. (aprile
2004)
Trattamento
termico
sezgn%irz:%rnlils Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::gﬁfeste Derogll:)t‘e:anlfhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
pastorizzatore. Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta S| Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Utilizzo fermenti
{r;r:rl]%%ﬂ ﬁ:giglgfin; Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorﬁgfe::gmeste Deroggi;:ﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
36°C. Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Coagulazione
go:gﬁzﬂgoelr;;;is;ain Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::(azllfi\feste Deroglt:)z‘e:ar:ﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
polvere di vitello Caglio in pasta di agnello. Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
inseriti con i previste dal
fermenti. Tempo di Pacchetto
coagulazione 30 Igiene
minuti. (aprile
2004)
Rottura della
cagliata
E;flgnr'j)?tﬂ?; g diuna Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::;meste Deroglt;iarl;;:.hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
dimensione del Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
coagulo a cece. previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Cottura del
coagulo
::035:; gg{tggig‘éﬂ:ﬂ Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggtee::;:;!este Deroglt:)iarlﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
10 minuti Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Aromatizzazione
Lr:);g{ﬂglziggirlerato Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Demrggfengn_'esm Deroglt:)ianlﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
con erba cipollina, Aromi. Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
rucola, finocchi previste dal
selvatico, basilico e Pacchetto
coriandolo. Igiene
(aprile
2004)

Asciugatura

Solo per il tempo di



irrigidimento delle Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::;:‘ilreste Derogllgiarllﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo

forme a temperatura Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta S Disposizioni

ambiente. previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stufatura

Due stufature da 20

minuti a 43°C. Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste  Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo

materiali. locali.
Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura

In salamoia satura - L . L . - ichi ichi . - X
bito d | Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe r|_ch|este Normativa Bibliografia CCP Controllo
subito dopo la materiali. locali.

stufaturq per 24 Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta S| Disposizioni

ore/Kg di prodotto previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Conservazione

A12-13°Csu Deroghe richieste  Deroghe richieste
tavole di legno per 3 materiali. locali.
- 6 mesi Impiego di tavole di legno per Poggio Mirteto (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
la fase di conservazione previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Normativa Bibliografia CCP Controllo

Trattamenti prima
della

commercializzazione f S S
Lavaggio delle forme Deroghe richieste  Deroghe richieste

materiali. locali.
Poggio Mirteto (Rl) Nessunarichiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Normativa Bibliografia CCP Controllo
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