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FASE: MODALITA': DESCRIZIONE
Acquisizione

latte
Due munte
refrigerate a 4°C Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Latte ovino 100%.
Allevamento al pascolo.

Due munte Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Filtrazione

Filtrazione del latte a
telo e colino Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Filtrazione a telo Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamento
termico

Latte del periodo
settembre - marzo
trattato a 70 - 72°C
per 15 secondi

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Nessun trattamento
termico per il latte
del periodo di aprile
- giugno

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Latte crudo (aprile giugno). Lavorazione a latte crudo Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Utilizzo fermenti

Fermenti termofili
innestati a 38°C nel
periodo di settembre
- marzo

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Nessun utilizzo di fermenti
nel periodo di aprile - giugno

Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Coagulazione

Con caglio in pasta
di agnello immesso
a 38°C dopo 15
minuti
dall'inserimento dei
fermenti. Tempo di
coagulazione 40
minuti

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Caglio in pasta di agnello. Utilizzo di caglio in pasta Amatrice (RI) Caldaia di rame Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Rottura della
cagliata

Effettuazione di una
rottura con
dimensioni del
coagulo a chicco di
mais.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Cottura del
coagulo

Il tempo necessario
per raggiungere 43 -
44°C. Nessuna
sosta sotto siero

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene



(aprile
2004)

Messa in forma

Forme cilindriche
con scalzo. Nessuna
pressatura e solo
rivoltamenti.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Nessuna pressatura Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stufatura

Per il tempo
necessario per
arrivare a 40 - 45°C.
Sosta per 12 ore.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura

In salamoia satura
subito dopo la
stufatura per 8
ore/kg.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Conservazione e
stagionatura

Da 6 mesi ad 1 anno
in cella a 12°C ed il
75 - 78% di UR.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Periodo di stagionatura Amatrice (RI) Assi di legno Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamenti
durante la

maturazione Lavaggio con aceto
ed olio Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Lavaggio con aceto ed olio Amatrice (RI) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
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