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D home = lista dei prodotti = scheda: Pecorineg in grotta del viterbese

Operatori
di Filiera

Scheda
Analitica

Ricelle

Categoria del prodotto:
Formaggi

MNome wufficiale in elenco
G

Pecorino in grotta del viterbese

Aree di rinvenimento del
Prodotto:

Bagnoregio (VT), Belsena (WT). Montefiascone (VT
Piansano (WT}

Aree di rinvenimento
produttorni
censiti:

Bagnoregio (WT), Capodimonte (WT), Piansano (VT)

Dati del prodotto

Tipologia
produzione:

Periodo di
produzione:

Mercato di
riferimento:

Descrizione del
prodotto:

Elementi di
tradizionalita’
del processo
produttivo:
Materiali
utilizzati nella
tradizione
locale:

Locali utilizzati
nelia tradizicne
locale:

Storia
tradizionale del
Prodotto:

Ottenuto anche
con metodo
Biologico:

A rischio L Recuperata ' Attiva

Tutho 'anno
Mazionale

Formaggio ovino a pasta dura che dopo circa 15 gsomi di conservazione din cella a 8
- 10°C viene affinato in grotte di lapillo per 80 - 80 giomi a 10 - 11°C circa e 90% di
UR. La pezzatura va da 1,8 3 3,5 kg; il colore & giallo pagfierino e |a crosta & rugosa,
asciutta od oleata. La stagionatura pud protrarsi fino a 100 giomni. Sapore da
leggerments salato a poccants.

Liilizzo di latte ovino al 100%:; 1l formaggio viene affinato in grotte di lapiflo.

Litilizzo di assi di legno per |a stagionatura.

Groite di lapille site in Montefiascone.

Formaggio pecoring recuperato, tradizionalmente prodotto nellarea del Lago di
Bolsena ed affinato nelle rare grotte di lapilo del sottosuclo site nel comune d
Montefiascone. Maolto ricercato nella gastronomia locale.
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Scheda Analitica del prodotto

Per visualizzare un titolo di un documento in "Normativa" o in "Bibliografia". passare, senza cliccare, il mouse su un numero: verra' visualizzato il titolo del documento corrispondente.

FASE: MODALITA": DESCRIZIONE
Acquisizione
latte
2 - 4 munte - I . . . P Deroghe richieste  Deroghe richieste - o .
refrigerate; impiego Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio il locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo
di Iaone ovino al Latte ovino 100%. Latte ovino al 100% Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
100% Piansano (VT); previste dal
Bagnoregio (VT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Filtrazione
Filtrazione centrifuga - - e - Deroghe richieste  Deroghe richieste A, 3
del latte Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio g locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo
Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
Piansano (VT); previste dal
Bagnoregio (VT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Trattamento
termico
Pastorizzazione da - B X . . - ichi ichi . o .
62 - 68°C 20 Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe rlphleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
C per materiali. locali.
secondi Capodimonte (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
Piansano (VT); previste dal
Bagnoregio (VT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Utilizzo fermenti
Fermenti mesofili - PR . L. " o ichi ichi . . 5
inoculati a 36 - 38°C Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggfe::;n.leste Derogli;i:{hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
Capodimonte (VT); Nessunarichiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
Piansano (VT); previste dal
Bagnoregio (VT) Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Coagulazione
Con caglio in L s . . . - ichi ichi . . 3
polveregdi vitello a Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroggg:;;nlleste Deroglr(;i;ﬁfhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
.35 y 360.0 con presa Piansano (VT) Nessuna richiesta  Nessuna richiesta NO Disposizioni
in 30 minuti previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Caglio in pasta di - s . R ; —_ Deroghe richieste  Deroghe richieste : e s
agnello a 3_5 - 36°C Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Bl et Normativa Bibliografia CCP Controllo
con presa in 30 Caglio in pasta di agnello. Bagnoregio (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
minuti previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Con caglio in pasta - S e L Deroghe richieste Deroghe richieste P ;
a38- Aouc con Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio L focali. Normativa Bibliografia CCP Controllo
presain 10 minuti  cagjio in pasta. Capodimonte (VT)  Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Rottura della
cagliata
Effettuazione di una - B . L . L ichi ichi X - X
rottura della cagliata Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deronggtee;::n.leste Deroggian"c:hleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
con dimensioni a Tipologia di rottura della Capodimonte (VT)  Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
chicco di mais cagliata previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Effettuazione di due - o X . . N ichi ichi X i X
rotture della cagliata Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Derorggtee;:;n.leste Deroglf(;i;:ﬁhleste Normativa Bibliografia CCP Controllo
con dimensioni a Tipologia di rottura della Piansano (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni

quadroni e chicco di



mais

Messa in forma

Rapida e senza
pressatura

Rapida e senza
pressatyra

Stufatura

In cassone per 10
minuti a 50 - 60°C

In camera calda a
38°C e 95% di UR

Salatura

In salamoia a 20 -
22° Boumé a 15°C
per 8 - 18 ore/kg,
dopo la fase di
stufatura.

Salatura

Salatura a secco a
temperatura
ambiente effettuata
dopo 12 ore dalla
stufatura per 24 ore

Asciugatura

Per12-24 orea
temperatura
ambiente

Non effettuata

Stagionatura

Per 15 giorni in cella
a 8°C e stagionatura

cagliata

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Rapida messa in forma.
Nessuna sosta sotto siero

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Rapida messa in forma.
Nessuna sosta sotto siero

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Salatura a secco

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali

Bagnoregio (VT)

Territorio
Capodimonte (VT);

Piansano (VT);
Bagnoregio (VT)

Territorio
Capodimonte (VT);

Piansano (VT);
Bagnoregio (VT)

Territorio

Capodimonte (VT);
Bagnoregio (VT)

Territorio

Piansano (VT)

Territorio

Capodimonte (VT);
Bagnoregio (VT)

Territorio

Piansano (VT)

Territorio

Capodimonte (VT);
Bagnoregio (VT)

Territorio

Piansano (VT)

Territorio

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.
Nessuna richiesta Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.
Nessuna richiesta Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.

Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.
Nessuna richiesta Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.
Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.
Nessuna richiesta  Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste
materiali. locali.

Nessuna richiesta Nessuna richiesta

Deroghe richieste  Deroghe richieste

Normativa Bibliografia CCP

Sl

Normativa Bibliografia CCP
Sl

Normativa Bibliografia CCP

SI

Normativa Bibliografia CCP
Sl

Normativa Bibliografia CCP

Sl

Normativa Bibliografia CCP

Sl

Normativa Bibliografia CCP
Sl

Normativa Bibliografia CCP
NO
Normativa Bibliografia CCP

previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo

Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Controllo



materiali. locali.

in grotta di lapillo per agfinatura del formaggio in  Affinatura del formaggioin  Capodimonte (VT); Assi di legno Grotte di lapillo Sl Disposizioni
60 - 90 giomi a 10 - gy ite i lapillo grotte di lapillo Bagnoregio (VT) previste dal
11°C circa e 90% di Pacchetto
UR Igiene
(aprile
2004)

Per 10 - 15 giorni in Deroghe richieste  Deroghe richieste

_cella a9 _-loo.c e poi Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio b st Normativa Bibliografia CCP Controllo
in grotta di 'a'l’)'"(’ 2 Affinatura del formaggio in  Affinatura in grotta di lapillo  piansano (VT) Assi di legno Grptte di lapillo Sl Disposizioni
10-11°Ce 9% di |grte djlapillo previste dal
UR per 50 - 60 giorni Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
Trattamenti
durante la
maturazione
Spazzolatura - L . . . - ichi ichi . o .
P Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroﬁ%gfe::;n'esm Demglr;i:fh'esm Normativa Bibliografia CCP Controllo
Piansano (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta S| Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
oliatura eed L I . .. . - ichi ichi . i .
! Elementi di tracciabilita Elementi tradizionali Territorio Deroghe r!chleste Deroghe r|_ch|este Normativa Bibliografia CCP Controllo
eventuale materiali. locali.
immersione delle Uso di fieno di prato naturale Capidimonte (VT)  Nessuna richiesta Nessuna richiesta Sl Disposizioni
forme in strati di per la maturazione. previste dal
fieno di prato Pacchetto
naturale Igiene

(aprile
2004)



	peco 1
	peco 2

