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FASE: MODALITA': DESCRIZIONE
Acquisizione

latte
2 - 4 munte
refrigerate; impiego
di latte ovino al
100%

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Latte ovino 100%. Latte ovino al 100% Capodimonte (VT);
Piansano (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Filtrazione

Filtrazione centrifuga
del latte Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Piansano (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamento
termico

Pastorizzazione da
62 - 68°C per 20
secondi

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Piansano (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Utilizzo fermenti

Fermenti mesofili
inoculati a 36 - 38°C Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Piansano (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Coagulazione

Con caglio in
polvere di vitello a
35 - 36°C con presa
in 30 minuti

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Piansano (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Caglio in pasta di
agnello a 35 - 36°C
con presa in 30
minuti

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Caglio in pasta di agnello. Bagnoregio (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Con caglio in pasta
a 38 - 40°C con
presa in 10 minuti

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Caglio in pasta. Capodimonte (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Rottura della
cagliata

Effettuazione di una
rottura della cagliata
con dimensioni a
chicco di mais

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Tipologia di rottura della
cagliata

Capodimonte (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Effettuazione di due
rotture della cagliata
con dimensioni a
quadroni e chicco di

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Tipologia di rottura della Piansano (VT); Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni



mais
cagliata Bagnoregio (VT) previste dal

Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Messa in forma

Rapida e senza
pressatura Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rapida messa in forma.
Nessuna sosta sotto siero

Capodimonte (VT);
Piansano (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Rapida e senza
pressatyra Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Rapida messa in forma.
Nessuna sosta sotto siero

Capodimonte (VT);
Piansano (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stufatura

In cassone per 10
minuti a 50 - 60°C Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

In camera calda a
38°C e 95% di UR Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Piansano (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura

In salamoia a 20 -
22° Boumé a 15°C
per 8 - 18 ore/kg,
dopo la fase di
stufatura.

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Salatura

Salatura a secco a
temperatura
ambiente effettuata
dopo 12 ore dalla
stufatura per 24 ore

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Salatura a secco Piansano (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Asciugatura

Per 12 - 24 ore a
temperatura
ambiente

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Capodimonte (VT);
Bagnoregio (VT)

Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Non effettuata
Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Piansano (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta NO Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Stagionatura

Per 15 giorni in cella
a 8°C e stagionatura Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste Deroghe richieste Normativa Bibliografia CCP Controllo



in grotta di lapillo per
60 - 90 giorni a 10 -
11°C circa e 90% di
UR

materiali. locali.
Affinatura del formaggio in
grotte di lapillo

Affinatura del formaggio in
grotte di lapillo

Capodimonte (VT);
Bagnoregio (VT)

Assi di legno Grotte di lapillo SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Per 10 - 15 giorni in
cella a 9 - 10°C e poi
in grotta di lapillo a
10 - 11°C e 9% di
UR per 50 - 60 giorni

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Affinatura del formaggio in
grotte di lapillo

Affinatura in grotta di lapillo piansano (VT) Assi di legno Grptte di lapillo SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

Trattamenti
durante la

maturazione Spazzolatura
Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste

materiali.
Deroghe richieste

locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Piansano (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)

oliatura eed
eventuale
immersione delle
forme in strati di
fieno di prato
naturale

Elementi di tracciabilità Elementi tradizionali Territorio Deroghe richieste
materiali.

Deroghe richieste
locali. Normativa Bibliografia CCP Controllo

Uso di fieno di prato naturale
per la maturazione.

Capidimonte (VT) Nessuna richiesta Nessuna richiesta SI Disposizioni
previste dal
Pacchetto
Igiene
(aprile
2004)
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